	
	Приложение № 1
к аттестату аккредитации

№ ВY/112 02.2.0.2156

от «31» августа 2005г.

на бланке № ___________
на 4-х листах



Область аккредитации от «21» мая 2012 года
производственной лаборатории

Калинковичского хлебозавода – филиала
Открытого акционерного общества « Гомельхлебпром»
	Наименование 

объекта или 

вида испытаний


	Код
	Характеристика 

объекта или вида                     испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, 

устанавливающего требования к:

	
	
	
	показателям 
объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Объекты внешней среды (рабочие места в производственных и служебных помещениях)

	
	1.1 Мощность эквивалентной дозы


	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ, утв. Комчернобылем 02.08.2004


	МВИ.МН 2513-2006 



	2. Пищевые продукты
	
	2.1 Отбор проб

2.2 Содержание радионуклидов цезия-137 

(УА и ОА)
	ГН 10-117-99 

(РДУ-99)

ТНПА и другая 
документация 
на продукцию
	СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98

МВИ.МН 1823-2007

	3. Вода питьевая


	
	3.1 Отбор проб

3.2 Содержание радионуклидов цезия-137 (ОА) 
	СТБ 1188-99

СанПиН 10-124 РБ 99
ГН 10-117-99

(РДУ-99)
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001, п.5.1

МВИ.МН 1823-2007



	4. Хлеба белорусские


	
	4.1 Отбор проб

4.2 Внешний вид, посторонние включения, признаки болезней и плесени

4.3 Состояние мякиша, вкус и запах, хруст от минеральной примеси

4.4 Средняя масса изделия и отклонение средней массы от установленной массы

4.5 Влажность мякиша

4.6 Кислотность мякиша

4.7 Пористость мякиша
	СТБ 639-95

ТНПА и другая 
документация 
на продукцию
	СТБ 2160-11, п.4

СТБ 2160-11, п.5.1
СТБ 2160-11, п.5.2
СТБ 2160-11, п.7

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96, п.5.1

ГОСТ 5669-96


07.02.2014

	1
	2
	3
	4
	5

	5. Изделия хлебобулочные диетические и обогащенные

5. Хлеб из пшеничной муки

5. Изделия булочные и сдобные


	
	5.1 Отбор проб

5.2 Внешний вид, посторонние включения, признаки болезней и плесени
5.3 Состояние мякиша, вкус и запах, хруст от минеральной примеси
5.4 Средняя масса изделия и отклонение средней массы от установленной массы
5.5 Влажность мякиша

5.6 Кислотность мякиша

5.7 Пористость мякиша

5.8 Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество

5.9 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
	СТБ 1007-96

СТБ 1009-96

СТБ 1045-97

ТНПА и другая 
документация 
на продукцию
	СТБ 2160-11, п.4

СТБ 2160-11, п.5.1
СТБ 2160-11, п.5.2
СТБ 2160-11, п.7

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96, п.5.1

ГОСТ 5669-96

ГОСТ 5672-68, п.4
ГОСТ 5668-68, п.4



	6. Пироги
	
	6.1 Отбор проб

6.2 Внешний вид, посторонние включения, признаки болезней и плесени

6.3 Состояние мякиша, вкус и запах, хруст от минеральной примеси

6.4 Средняя масса изделия и отклонение средней массы от установленной массы

6.5 Массовая доля начинки

6.6 Массовая доля влаги

6.7 Кислотность

6.8 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

6.9 Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество
	СТБ 703-2003

ТНПА и другая 
документация 
на продукцию 
	СТБ 2160-11, п.4

СТБ 2160-11, п.5.1
СТБ 2160-11, п.5.2

СТБ 2160-11, п.7

СТБ 703-2003, п.5.5
ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96, п.5.1

ГОСТ 5668-68, п.4

ГОСТ 5672-68, п.4



	7. Торты и пирожные 
	
	7.1 Отбор проб

7.2 Характеристика п/ф и готового продукта 

7.3 Масса нетто (изделия)
7.4 Массовая доля влаги

7.5 Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество

7.6 Массовая доля общего жира в пересчете на сухое вещество
	СТБ 961-2005

ТНПА и другая 
документация 
на продукцию

	ГОСТ 5904-82, п.2.13

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2




	1
	2
	3
	4
	5

	8. Бисквиты 
	
	8.1 Отбор проб

8.2 Форма, поверхность, цвет, вид в разрезе, вкус и запах

8.3 Масса нетто (изделия)
8.4 Массовая доля влаги

8.5 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

8.6 Массовая доля общего жира в пересчете на сухое вещество
	СТБ 549-94

ТНПА и другая 

документация 

на продукцию


	ГОСТ 5904-82, п.2.12

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2



	9. Рулеты бисквитные
	
	9.1 Отбор проб

9.2 Форма, поверхность, вид в разрезе, вкус и запах

9.3 Масса нетто (изделия)
9.4 Влажность

9.5 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

9.6 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

9.7 Толщина пласта выпеченного полуфабриката
	ГОСТ 14621-78

ТНПА и другая 

документация 

на продукцию


	ГОСТ 5904-82, п.2.13

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5899-85, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5897-90, п.3.2.1


	10. Кексы 
	
	10.1 Отбор проб

10.2 Вкус, запах, форма, вид в изломе

10.3 Масса нетто (изделия)

10.4 Массовая доля влаги

10.5 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

10.6 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

10.7 Щелочность 
	ГОСТ 15052-96

ТНПА и другая 

документация 

на продукцию


	ГОСТ 5904-82, п.2.15

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2 

ГОСТ 5898-87, п.4

	11. Изделия кондитерские пряничные
	
	11.1 Отбор проб

11.2 Форма, поверхность, цвет, вкус и запах, вид в изломе

11.3 Масса нетто (изделия)

11.4 Массовая доля влаги

11.5 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

11.6 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

11.7 Щелочность 
	ГОСТ 15810-96

ТУ РБ 

400010674.001-2004

ТНПА и другая 

документация 

на продукцию


	ГОСТ 5904-82, пп.2.11, 2.12

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2

ГОСТ 5898-87, п.4


	1
	2
	3
	4
	5

	12. Сладости мучные
	
	12.1 Отбор проб

12.2 Внешний вид, вид в изломе или на разрезе, вкус и запах

12.3 Посторонние включения, хруст от минеральной примеси
12.4 Масса нетто (изделия)
12.5 Массовая доля влаги

12.6 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

12.7 Массовая доля общего жира в пересчете на сухое вещество
	СТБ 927-2008

ТУ BY 

400010674.003-2006
ТНПА и другая 
документация 
на продукцию

	ГОСТ 5904-82, п.2.11

ГОСТ 5897-90, п.2

СТБ 927-2008, п.5.4

ГОСТ 5897-90, п.4
ТУ BY 400010674. 003-2006, п.3.10
ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2


	13. Сладости сахарные
	
	13.1 Отбор проб
13.2 Форма, поверхность, цвет, структура и консистенция, вкус и запах 
13.3 Масса нетто (изделия)
13.4 Массовая доля влаги

13.5 Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

13.6 Массовая доля общего жира в пересчете на сухое вещество
	СТБ 934-93
ТНПА и другая 
документация 
на продукцию

	ГОСТ 5904-82, пп.2.1, 2.5 
ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4
ГОСТ 5900-73, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5

ГОСТ 5899-85, п.2


	14. Изделия слоеные
	
	14.1 Отбор проб

14.2 Масса нетто (изделия)

14.3 Внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах

14.4 Массовая доля влаги

14.5 Температура в толще полуфабриката

14.6 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

14.7 Массовая доля общего  сахара (по сахарозе) в   пересчете на сухое вещество
	ТУ РБ 

101163237.199-2003

ТНПА и другая 

документация 

на продукцию


	ГОСТ 5904-82, п.2.11

ГОСТ 5897-90, п.4
ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5900-73, п.2

ТУ РБ 101163237. 199-2003, п.3.3

ГОСТ 5899-85, п.2

ГОСТ 5903-89, п.5





Руководитель Национального органа 
       по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного 
       предприятия «БГЦА»                                                                                        Т.А. Николаева
