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	НАЦИОНАЛЬНАЯ СИСТЕМА АККРЕДИТАЦИИ РЕСПУБЛИКИ БЕЛАРУСЬ

РЕСПУБЛИКАНСКОЕ УНИТАРНОЕ ПРЕДПРИЯТИЕ 

«БЕЛОРУССКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ЦЕНТР АККРЕДИТАЦИИ» 



	
	
	Приложение №1
 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.5208
от «24» апреля 2020 года

на бланке №___________
на 18 листах
редакция 01


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 
от 24 апреля 2025 года 

лаборатории производственной «Новогрудские Дары» филиала
Открытого акционерного общества «Лидский молочно-консервный комбинат»
	№
 п/п
	Наименование объекта


	Код
	Наименование характеристики 

(показатель, параметры)
	Обозначение документа, устанавливающего требования к объекту
	Обозначение документа, устанавливающего метод исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Рабочие места лаборатории производственной г.Новогрудок

ул.1-го Мая, 59, г.Новогрудок, Гродненская область

	1.1***

	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Молоко пасеризованное для переработки
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка молочная

Молоко нежирное сгущенное


	01.41/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006

СТБ 2263-2016 

СТБ 2277-2016
ТУ BY 
100098867.221-2007
ТУ BY 
100098867.356-2014

ТУ BY 
100098867.119-2001

ТУ BY 
100098867.121-2001
	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5

СТБ 1051-2012

ГОСТ ISO 707-2013 п.9, п.10

	1.2*
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 1598-2006 п.6.2

ГОСТ 28283-2015
СТБ 2263-2016 п.7.2, п.7.3

СТБ 2277-2016 п. 7.2

ТУ BY 100098867.356-2014 п.4.2

ГОСТ 29245-91 п.3

	1.3***
	
	01.41/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85 п.2.3

	1.4*
	
	01.41/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	1.5*
	
	01.41/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 30305.3-95

	1.6*
	
	01.41/08.037
01.41/08.169
	Массовая доля 
жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	1.7*
	
	
	
	
	СТБ 1598-2006 Пр.Б

	1.8*
	
	01.41/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	1.9*
	
	01.41/12.042
	Наличие соды 
	
	ГОСТ 24065-80 

	1.10*
	
	01.41/12.042
	Наличие аммиака
	
	ГОСТ 24066-80 

	1.11*
	
	01.41/12.042
	Наличие перекиси водорода
	
	ГОСТ 24067-80 

	1.12*
	
	01.41/08.169
01.41/08.149
	Массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006 Пр. Б

	1.13*
	
	
	
	
	ГОСТ 23327-98

	1.14*
	
	01.41/08.052
	Массовая доля сухих обезжиренных веществ
	
	ГОСТ 3626-73 п.3


	1.15*
	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Молоко пасеризованное для переработки
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка молочная

Молоко нежирное сгущенное
	01.41/12.042
	Фосфатаза (для пастеризованного сырья)
	СТБ 1598-2006

СТБ 2263-2016 

СТБ 2277-2016

ТУ BY 100098867.221-2007

ТУ BY 100098867.356-2014

ТУ BY 100098867.119-2001

ТУ BY 100098867.121-2001

Санитарные нормы и правила «Требования к продовольственному сырью и пищевым продуктам», утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 № 52, Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013г. № 52 в редакции постановления от 22.04.2014 № 29

Гигиенический норматив, утв постановлением Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37 

«Показатели безопасности и безвредности  про-довольственного сырья и пищевых продуктов»

(далее - ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37)
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1

	1.16*
	
	01.41/01.086

01.41/18.154
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2

ГОСТ 32901-2014 п.8.1
МВИ.МН 6088-2018

	1.17*
	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	1.18*
	
	01.41/01.086
	Сычужно-бродильная проба
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.4

ГОСТ 32901-2014 п.8.2

	1.19*
	
	01.41/12.042
	Ингибирующие

вещества, в том числе антибиотики
	
	ГОСТ 23454-2016 п.7,

п.8



	1.20*
	
	01.41/08.043


	Количество соматических клеток
	
	ГОСТ 23453-2014 п.6



	1.21*
	
	01.41/18.154
	
	
	ГОСТ ISO 

13366-2/IDF 148-2-2014

	
	
	
	Антибиотики:
	
	

	1.22*
	
	01.41/03.152
	тетрациклиновая группа
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.2.3, п.5.4

МВИ.МН 3830-2015

МВИ.МН 3951-2015

	1.23*
	
	01.41/03.152
	левомицетин (хлорамфеникол)
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

МВИ.МН 4230-2015

МВИ.МН 2436-2015

	1.24*
	
	01.41/03.152
	стрептомицин
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

МВИ.МН 4894-2018

МВИ.МН 2642-2015

	1.25*
	
	01.41/03.152
	пенициллины
	
	ГОСТ 32219-2013 

п.5.2.3, п.5.4

МВИ.МН 4885-2014

	1.26*
	
	01.41/03.152
	левомицетин (хлорамфеникол)

тетрациклиновая группа

пенициллины

стрептомицин

	
	ГОСТ 32254-2013

	1.27*
	
	01.41/01.086
	БГКП (для пастеризованного сырья)


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	2.1***
	Молоко 
питьевое 

Молоко питьевое пастеризованное 
«Вкусное»

	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1746-2017

ТУ РБ 100722175.006-2001

ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014
СТБ 1051-2012

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.9

	2.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах

	
	СТБ 1746-2017

п. 7.2, п. 7.3

ТУ РБ 100722175.006-2001 п.4.6


	2.3***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85 п.2.3

	2.4*
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23
СТБ 1746-2017 п.7.5

	2.5*
	
	10.51/29.040
	Номинальный объем

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23
СТБ 1746-2017 п.7.5

	2.6*
	
	10.51/08.149
	Кислотность

	
	ГОСТ 3624-92 п. 3

	2.7*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	2.8*
	
	10.51/12.042
	Фосфатаза 
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1

	2.9*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка

	
	ГОСТ 23327-98

	2.10*
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2


	2.11*
	
	10.51/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89


	2.12*
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 
№ 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4


	2.13*
	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	


	3.1***
	Кефир

Сметана 

Ряженка Био-продукт кис-ломолочный «Бифидобакт» диетического, лечебного и диетического профилакти-ческого пита-ния
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 970-2017

ТУ РБ 02906526.029-98

СТБ 1888-2016

СТБ 2206-2017
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.1-2014
СТБ 1051-2012

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ ISO 707-2013 п.9

	3.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 970-2017 п. 7.2

СТБ 1888-2016

п.7.2, п.7.3
СТБ 2206-2017 п.7.2, п.7.3
ТУ РБ 02906526.029-98 п.4


	3.3***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22


	3.4*
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

СТБ 8035-2012


	3.5*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3


	3.6*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	3.7*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2


	3.8*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	3.9*
	
	10.51/01.086
	Бифидобактерии (для биопродукта кисломолочного «Бифидобакт»)

	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 
№ 37
	ГОСТ 33924-2016

	3.10*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	3.11*
	
	10.51/01.086
	Молочнокислые микроорганизмы

	
	ГОСТ 10444.11-2013

	3.12*
	
	10.51/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ 30706-2000


	3.13*
	
	10.51/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ 30706-2000



	4.1***
	Масло сладкосливочное несоленое


	10.41/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1890-2017
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014

СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.14

	4.2*
	
	10.41/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 1890-2017 п.7.2

ТУ BY 100098867.173-2005 п.3.2

	4.3*
	
	10.41/08.037
	Массовая доля 
жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2


	4.4***
	
	10.41/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	4.5*
	
	10.41/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

СТБ 8035-2012

	4.6*
	
	10.41/08.052
	Массовая доля 
влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.6

	4.7*
	
	10.41/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного вещества  
	
	ГОСТ 3626-73 п.8

	4.8*
	
	10.41/08.149
	Титруемая кислотность плазмы
Кислотность жировой фазы
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	4.9*
	
	10.41/29.061
	Термоустойчивость 
	
	СТБ 1890-2017 п.7.5

	4.10*
	
	10.41/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	4.11*
	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	
	
	10.41/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	

	4.12*
	
	10.41/01.086
	Плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	5.1***
	Масло сладкосливочное 
подсырное
	10.41/42.000
	Отбор проб
	ТУ BY 100098867.173-2005
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014

СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.14

	5.2*
	
	10.41/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	5.3*
	
	10.41/01.086
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	5.4*
	
	10.41/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	5.5*
	
	10.41/01.086
	Плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	6.1***
	Консервы молочные:

Молоко сухое

Сыворотка молочная сухая

Пахта сухая 

Продукты молочно-сыворо точные и сывороточные сухие
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1858-2022
ГОСТ Р 52791-2007

СТБ 2219-2017
ГОСТ 33629-2015 
ТУ BY 100377914.550-2008

ТУ BY 100377914.539-2007

ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.1-2014
СТБ 1036-97
СТБ 1051-2012

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ ISO 707-2013 п.13

	6.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, консистенция, вкус и запах
	
	ГОСТ 29245-91 п.3

СТБ 1858-2022 п.5.2.2 

ГОСТ Р 52791-2007

п.7.2

СТБ 2219-2017 п.7.3

ТУ BY 100377914.550-2008 п.4.4

ТУ BY 100377914.539-2007 п.4.4


	6.3*
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 29245-91 п.6

СТБ 1858-2022 п.7.2


	6.4***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22


	6.5*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги

	
	ГОСТ 29246-91 п.2


	6.6*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5


	6.7*
	
	10.51/08.052
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	6.8*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91 п.4

	6.9*
	
	10.51/08.153
	Группа чистоты
	
	ГОСТ 29245-91 п.7


	6.10*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	6.11*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля лактозы
	
	ГОСТ 29248-91 п.5

	6.12*
	
	10.51/01.086
	Плесени
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 
№ 37
	ГОСТ 10444.12-2013


	6.13*
	
	10.51/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	6.14*
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	6.15*
	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	6.1. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)

	
	


	7.1***
	Сыры
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 500024808.004-2007
ТУ ВY 500024808.005-2007 

ТУ ВY 500024808.007-2008 

ТУ BY 190513389.018-2010 

ТУ BY 190513389.022-2010 

ТУ BY 591607615.010-2014 

ТУ BY 591607615.011-2014 

ТУ BY 591607615.015-2015 

ТУ BY 100098867.218-2007 
ТУ BY 190513389.006-2008

ТУ BY 591607615.005-2013 
ТУ BY 591607615.007-2014 
ТУ BY 591607615.006-2014 
ТУ BY 591607615.012-2014 
ТУ ВY 100098867.343-2013 

ТУ ВY 100098867.334-2013 

ТУ BY 591607615.001-2013 
ТУ BY 591607615.018-2017 
ТУ BY 591607615.017-2016 
ТУ BY 591607615.004-2013 

 ТУ BY 591607615.001-2013 

СТБ 1373-2016
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014

СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 32901-2014 п.5 ГОСТ ISO 707-2013 п.16

	7.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, рисунок, цвет теста, вкус и запах. 

Линейные размеры: форма, длина, ширина, высота, диаметр
	
	ТУ ВY 500024808.004-2007 п.4.3, п.4.15

ТУ ВY 500024808.005-2007 п.3.3, п.3.6
ТУ ВY 500024808.007-2008 п. 4.3, п.4.6

ТУ BY 190513389.018-2010 п.4.6, п.4.7
ТУ BY 190513389.022-2010 п. 4.7, п.4.8
ТУ BY 591607615.010-2014 п. 4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.011-2014 п. 4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.015-2015 п. 4.3, п.4.15

ТУ BY 100098867.218-2007 п.3.3, п.3.4

ТУ BY 190513389.266-2008 п.4.6, п.4.7

СТБ 1373-2016 п.6.2-6.4

	7.3***
	
	10.51/29.145
	Температура

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	7.4*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли (хлористого натрия)

	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	7.5*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля 
влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	7.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	7.7*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)

	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 
№ 37

	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	8.1***
	Творог

Сырки творожные сладкие
Сырки творожные глазированные
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 315-2017

ТУ BY 100098867.230-2009

ТУ РБ 500024808.002-2002

ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.1-2014
СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.11

	8.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 315-2017 п.7.2
ТУ РБ 500024808.002-2002 п.4.7

ТУ BY 190698789.014-2012 п.4.4

	8.3***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
СТБ 315-2017 п.7.3
СТБ 8035-2012

	8.4*
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23
СТБ 315-2017 
п.7.3, 7.5
СТБ 8035-2012

	8.5*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	8.6*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	8.7*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного вещества
	
	ГОСТ 3626-73 п.2

	8.8*
	
	10.51/12.042
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1

	8.9*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	8.10*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	8.11*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка (для сырков творожных сладких)
	
	ГОСТ 30648.2-99 п.5

	8.12*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля сахарозы (для сырков творожных сладких и сырков творжных глазированных)
	
	ГОСТ 3628-78 п.2

	8.13*
	
	10.51/01.086
	Молочнокислые микроорганизмы (для творога)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 
№ 37


	ГОСТ 10444.11-2013

	8.14*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5



	8.15*
	
	10.51/01.086
	Дрожжи

	
	ГОСТ 10444.12-2013

	8.16*
	
	10.51/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	9.1***
	Сыры кисломолочные


	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 2190-2017
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ ISO 707-2013 п.16

	9.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, рисунок, цвет теста, вкус и запах 

Линейные размеры: форма, длина, ширина, высота, диаметр
	
	СТБ 2190-2017 

п.7.2, п.7.3, п.7.4



	9.3***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	9.5*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	9.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	9.7*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	9.8*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014г№29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	10.1
***
	Сыр мягкий «Адыгейский 

классический»

Сыр мягкий 

«Адыгейский Лайт»

Сыр мягкий копченый «Адыгейский Лайт»
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 691312046.026-2012

ТУ BY 591607615.013-2015
ТУ BY 591607615.014-2015
ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.16

	10.2*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	11.1
***
	Сыры 
плавленые
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 736-2017

ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ ISO 707-2013 п.16

	11.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, цвет, вкус и запах

	
	СТБ 736-2017 

п.7.2, п.7.3

	11.3
***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22


	11.4*
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

СТБ 8035-2012


	11.5*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли (хлористого натрия)

	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	11.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги

	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	11.7*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе


	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	11.8*
	
	10.51/01.086
	Дрожжи
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 10444.12-2013


	11.9*
	
	10.51/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	11.10*
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4



	11.11*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5




	12.1
***
	Сыр копченый 

 «Соломка сырная к пиву»

Сыр «Сулугуни классический»

Сыр «Пикатный»
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 500024808.006-2008 

ТУ ВY 591607615.003-2013 

ТУ ВY 591607615.008-2014 

	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

СТБ 1051- 2012

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 32901-2014 п.5
ГОСТ ISO 707-2013 п.16

	12.2*
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	13.1

***
	Вода питьевая
	100.09/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1188-99

Гигиенический норматив, утв. постановлением Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37 

«Показатели безопастности питьевой воды»
	ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012



	13.2*
	
	100.09/01.086
	Общее микробное число
	
	ГОСТ 34786-2021 пп.1-6, п.7.1

	13.3*
	
	100.09/01.086
	Общие колиформные бактерии
	
	ГОСТ 34786-2021

пп.1-6, п. 9.1

	13.4*
	
	100.09/01.086
	Термотолерантные колиформные бактерии
	
	ГОСТ 34786-2021

пп.1-6, п. 9.3

	14.1
***
	Кондитерские изделия
	10.72/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 31904-2012

	14.2*
	
	10.72/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	14.3*
	
	10.72/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	14.4*
	
	10.72/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	15.1
***
	Сахар
	10.81/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
Инструкция по микробиологическому контролю производства на предприятиях молочной промышленности утв. Госагропром 28.12.1987г. 
	ГОСТ 31904-2012

	15.2*
	
	10.81/01.086
	Плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	16.1
***
	Специи и пряности
	10.84/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52
ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37

	ГОСТ 31904-2012

	16.2

*
	
	10.84/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	16.3
*
	
	10.84/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	17.1

***
	Ароматизаторы
	10.89/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 31904-2012

	17.2

*
	
	10.89/01.086
	Плесени
	Санитарные нормы и правила «Требования к пищевым добавкам, ароматизаторам и
технологическим вспомогательным средствам» и Гигиенический норматив «Показатели безопасности
и безвредности для человека применения пищевых добавок, ароматизаторов и технологических
вспомогательных средств», утв. пост. Минздрава 12.12.2012 № 195 (далее СанПиН и ГН, утв. пост. Минздрава 12.12.2012 № 195 )

Гигиенический норматив, утв постановлением Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37 

«Показатели безопасности и безвредности для человека применения пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»
	ГОСТ 10444.12-2013

	17.3

*
	
	10.89/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	18.1
***
	Пищевые добавки
	10.89/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 31904-2012

	18.2*
	
	10.89/01.086
	КМАФАнМ
	СанПиН и ГН, утв. пост. Минздрава 12.12.2012 № 195 
Гигиенический норматив, утв постановлением Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37 

«Показатели безопасности и безвредности для человека применения пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»
	ГОСТ 10444.15-94

	18.3*
	
	10.89/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	18.4*
	
	10.89/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	19.1
***
	Сахар, специи,
прочие продукты питания
	10.84/42.000
10.81/42.000

10.89/42.000
	Отбор проб[image: image1.png]
	СТБ 1053-2015
	СТБ 1053-2015

	20.1*
	Молоко и молочная продукция, прочие продукты питания
	01.41/04.125
10.41/04.125

10.51/04.125
	Удельная (объемная) активность радионуклида 

цезия-137
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в с/х сырье и кормах утв.1999г.

ГН 10-117-99

Гигиенический норматив, утв. постановлением Совета Министров Республики Беларусь 25.01.2021г. №37 

(в редакции постановления Совета Министров Республики Беларусь 29.11.2022г. №829)
	МВИ.МН 1823-2007

МВИ.МН 4779-2013

	21.1**
	Объекты внешней среды (территория, помещения)
	100.11/04.056
	Мощность эквивалентной дозы гамма излучения
	Санитарные нормы и правила «Требования к радиационной безопасности» утв. постановлением Минздрава от 28.12.2012 №213

Гигиенический норматив «Критерии оценки радиационного воздействия» утв. постановлением Минздрава от 28.12.2012 №213

ТКП 113-2007

	МВИ.ГМ.1906-2020

	Рабочие места лаборатории производственной сырцех г.п.Кореличи
ул. Пушкина, 9, г.п. Кореличи, Гродненская область

	1.1

***
	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка молочная


	01.41/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006

СТБ 2263-2016 

СТБ 2277-2016
ТУ BY 100098867.221-2007

ТУ BY 100098867.119-2001

ТУ BY 100098867.121-2001

	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014

СТБ 1036-97
ГОСТ ISO 707-2013 п.9

	1.2*
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 1598-2006 п.6.2

СТБ 2263-2016 п.7.2, п.7.3

СТБ 2277-2016 п. 7.2

ТУ BY 100098867.356-2014 п.4.2



	1.3

***
	
	01.41/29.145
	Температура
	СТБ 1598-2006

СТБ 2263-2016 

СТБ 2277-2016
ТУ BY 100098867.221-2007

ТУ BY 100098867.119-2001

ТУ BY 100098867.121-2001

	ГОСТ 26754-85 п.2.3

	1.4*
	
	01.41/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	1.5*
	
	01.41/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	1.6*
	
	01.41/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	1.7*
	
	01.41/08.169
	
	
	СТБ 1598-2006 Пр. Б

	1.8*
	
	01.41/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	1.9*
	
	01.41/12.042
	Наличие соды 
	
	ГОСТ 24065-80 

	1.10*
	
	01.41/12.042
	Наличие а[image: image2.png]


ммиака
	
	ГОСТ 24066-80 

	1.11*
	
	01.41/12.042
	Наличие перекиси водорода
	
	ГОСТ 24067-80 

	1.12*
	
	01.41/08.169


	Массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006 

Приложение Б

	1.15*
	
	01.41/12.042
	Фосфатаза (для пастеризованного сырья)
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.

	1.19*
	
	01.41/12.042
	Ингибирующие

вещества, в том числе антибиотики


	
	ГОСТ 23454-2016 п.7, п.8




	1.20*
	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка молочная


	01.41/08.043
	Количество соматических клеток
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 23453-2014 п.6



	
	
	
	Антибиотики:
	
	

	1.22*
	
	01.41/03.152
	тетрациклиновая группа
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.2.3, п.5.4

	1.23*
	
	01.41/03.152

	левомицетин

(хлорамфеникол)
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

	1.24*
	
	01.41/03.152
	стрептомицин
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

	1.25*
	
	01.41/03.152
	пенициллины
	
	ГОСТ 32219-2013 

п.5.2.3, п.5.4

	1.26*
	
	01.41/03.152
	левомицетин (хлорамфеникол)

тетрациклиновая группа

пенициллины

стрептомицин

	
	ГОСТ 32254-2013

	5.1

***
	Масло сладкосливочное подсырное
	10.41/42.000
	Отбор проб
	ТУ BY 
100098867.173-2005
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014


	5.6*
	
	10.41/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	ТУ BY 
100098867.173-2005
п.4.2


	5.7*
	
	10.41/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	5.8*
	
	10.41/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.6

	5.9*
	
	10.41/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	5.10

***
	
	10.41/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	10.1

***
	Сыр мягкий «Адыгейский 

классический»

Сыр мягкий 

«Адыгейский Лайт»

Сыр мягкий копченый «Адыгейский Лайт»
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 691312046.026-2012

ТУ BY 591607615.013-2015
ТУ BY 591607615.014-2015
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

	10.3

*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, рисунок, цвет теста, вкус и запах 

Линейные размеры: высота, диаметр
	
	ТУ ВY 691312046.026-2012 п.4.3, п.4.4

ТУ BY 591607615.013-2015 п.4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.014-2015 п.4.3, п.4.15

	10.4

***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22




	10.5*

	Сыр мягкий «Адыгейский 

классический»

Сыр мягкий 

«Адыгейский Лайт»

Сыр мягкий копченый «Адыгейский Лайт»
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли (хлористого натрия)
	ТУ ВY 691312046.026-2012

ТУ BY 591607615.013-2015
ТУ BY 591607615.014-2015
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 3627-81 п.2

	10.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	10.7*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	10.8*
	
	10.51/11.116
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1

	10.9*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	12.1

***
	Сыр копченый 

«Соломка сырная к пиву»

Сыр «Сулугуни классический»

Сыр «Пикатный»
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 500024808.006-2008 

ТУ ВY 591607615.003-2013 

ТУ ВY 591607615.008-2014 ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 26809.2-2014
СТБ 1036-97

	12.3*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, форма, консистенция, рисунок и цвет теста, вкус и запах
	
	ТУ ВY 500024808.006-2008 п.4.3, п.4.15

ТУ ВY 591607615.003-2013 п.4.3, п.4.15

ТУ ВY 591607615.008-2014 п.4.3, п.4.15

	12.4

***
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	12.5*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли (хлористого натрия)
	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	12.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	12.7*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе


	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	22.1

***
	Заменитель цельного молока 

Заменитель сухого обезжиренного молока кормовой

	10.91/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 590003834.004-2008
ТУ ВY 590003834.013-2010
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 13496.0-2016

	22.2*
	
	10.91/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, запах
	
	ТУ ВY 590003834.004-2008 п. 3.4, п.3.5

ТУ ВY 590003834.013-2010 п. 3.4, п.3.5

ГОСТ 13496.13-75 п.2

	22.3*
	
	10.91/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 29245-91 п.6

	22.4*
	
	10.91/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91 п.3

	23.1

***
	Казеин 
технический
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 17626-81
	ГОСТ 26809.1-2014

	23.2*
	
	10.51/11.116
	Цвет
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.12

	23.3*
	
	10.51/08.153
	Чистота
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.14

	23.4*
	
	10.51/29.061
	Размер зерна
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.10

	23.5*
	Казеин 
технический
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	ГОСТ 17626-81
	ГОСТ 17626-81 п.4.3

	23.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.2

	23.7*
	
	10.51/08.149
	Свободня кислотность
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.7

	23.8*
	
	10.51/08.052
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.8

	Рабочие места лаборатории производственной сырцех г.п.Любча
ул. Ленина, 127, п Любча, Новогрудский район, Гродненская область

	1.1

***
	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка 

молочная 

	01.41/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006

СТБ 2263-2016 

СТБ 2277-2016
ТУ BY 100098867.221-2007

ТУ BY 100098867.119-2001

ТУ BY 100098867.121-2001

	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014

СТБ 1036-97

ГОСТ ISO 707-2013 п.9

	1.2*
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели: цвет, внешний вид, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 1598-2006 п.6.2

СТБ 2263-2016 п.7.2, п.7.3

СТБ 2277-2016 п. 7.2

ТУ BY 100098867.356-2014 п.4.2

	1.3

***
	
	01.41/29.145
	Температура

	
	ГОСТ 26754-85 п.2.3

	1.4*
	
	01.41/08.031
	Плотность

	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	1.5*
	
	01.41/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	1.6*
	
	01.41/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	1.7*
	
	01.41/08.169
	
	
	СТБ 1598-2006

Приложение Б

	1.8*
	
	01.41/08.153
	Степень чистоты

	
	ГОСТ 8218-89

	1.9*
	
	01.41/12.042
	Наличие соды 

	
	ГОСТ 24065-80 


	1.10*
	
	01.41/12.042
	Наличие 
аммиака
	
	ГОСТ 24066-80 

	1.11*
	
	01.41/12.042
	Наличие перекиси водорода
	
	ГОСТ 24067-80 

	1.12*
	
	01.41/08.169


	Массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006 

Приложение Б

	1.15*
	
	01.41/12.042
	Фосфатаза (для пастеризованного сырья)

	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.

	1.19*
	
	01.41/12.042
	Ингибирующие

вещества, в том числе антибиотики


	
	ГОСТ 23454-2016 п.7, п.8


	1.20*
	Сырье:

Молоко коровье

Молоко обезжиренное
Сливки

Сливки подсырные
Сыворотка 

молочная 

	01.41/12.042
	Содержание соматических клеток


	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. 52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции пост. от 22.04.2014 №29

ГН, утв. пост. Совета Министров Республики Беларусь от 25.01.2021 № 37
	ГОСТ 23453-2014 п.6



	
	
	
	Антибиотики:
	
	

	1.22*
	
	01.41/03.152
	тетрациклиновая группа
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.2.3, п.5.4

	1.23*
	
	01.41/03.152

	левомицетин (хлорамфеникол) 
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

	1.24*
	
	01.41/03.152
	стрептомицин
	
	ГОСТ 32219-2013

п.5.4

	1.25*
	
	01.41/03.152
	пенициллины
	
	ГОСТ 32219-2013 

п.5.2.3, п.5.4

	1.26*
	
	01.41/03.152


	левомицетин (хлорамфеникол)

тетрациклиновая группа

пенициллины

стрептомицин
	
	ГОСТ 32254-2013

	7.1

***
	Сыры

	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ BY 190513389.018-2010 
ТУ BY 591607615.010-2014 
ТУ BY 591607615.005-2013 
ТУ BY 591607615.007-2014 
ТУ BY 591607615.006-2014 
ТУ BY 591607615.012-2014 
ТУ ВY 100098867.343-2013 

ТУ ВY 100098867.334-2013 

ТУ BY 591607615.001-2013 
ТУ BY 100098867.218-2007 
ТУ BY 591607615.018-2017 
ТУ BY 591607615.017-2016 
ТУ BY 591607615.004-2013 

 ТУ BY 591607615.001-2013 

СТБ 1373-2016
ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 26809.2-2014

	7.2

*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, рисунок, цвет теста, вкус и запах.

Линейные размеры: форма, длина, ширина, высота, диаметр

	
	ТУ BY 190513389.018-2010 п.4.5, п.4.6

ТУ BY 591607615.010-2014 п. 4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.005-2013 п.4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.007-2014 п.4.3, п.4.16

ТУ BY 591607615.006-2014 п.4.3, п.4.16

ТУ BY 591607615.012-2014 п.4.3, п.4.15

ТУ ВY 100098867.343-2013 п.3.7, п.3.8

ТУ ВY 100098867.334-2013 п.3.7, п.3.8

ТУ BY 591607615.001-2013 п.4.3, п.4.16

ТУ BY 100098867.218-2007 п.3.3, п.3.4

ТУ BY 591607615.018-2017 п.4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.017-2016 4.3, п.4.15

ТУ BY 591607615.004-2013 п.4.3, п.4.5

 ТУ BY 591607615.001-2013 п.4.3, п.4.16

СТБ 1373-2016 пп.6.2-6.4



	7.3

***
	Сыры

	10.51/29.145
	Температура
	ТУ BY 190513389.018-2010 
ТУ BY 591607615.010-2014 
ТУ BY 591607615.005-2013 
ТУ BY 591607615.007-2014 
ТУ BY 591607615.006-2014 
ТУ BY 591607615.012-2014 
ТУ ВY 100098867.343-2013 

ТУ ВY 100098867.334-2013 

ТУ BY 591607615.001-2013 
ТУ BY 100098867.218-2007 
ТУ BY 591607615.018-2017 
ТУ BY 591607615.017-2016 
ТУ BY 591607615.004-2013 

 ТУ BY 591607615.001-2013 

СТБ 1373-2016
ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	7.4*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли (хлористого натрия)
	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	7.5*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5

	7.6*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2


Примечание: 

* – деятельность осуществляется непосредственно в ООС;

** – деятельность осуществляется непосредственно в ООС и за пределами ООС;

*** – деятельность осуществляется за пределами ООС
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