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Приложение №1 к аттестату аккредитации

№ВY/112 2.0786
от «10» февраля 2006 года
На бланке _____________
На  8  листах

Редакция 02
 ОБЛАСТЬ  АККРЕДИТАЦИИ  от «18»  января   2019 года

производственной лаборатории  
Производственного унитарного предприятия «Мстиславльмолоко» 
	№

пунктов
	Наименование объекта испытаний
	Код
	Характеристика объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, устанавливающих  требования к

	
	
	
	
	 объектам испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Молоко коровье сырое

Молоко коровье сырое


	01.41/42.000
	Отбор проб и 

подготовка к анализу
	ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 13928-84

СТБ 1051-2012

СТБ1036-97

ГОСТ 26809.1-2014
	ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 13928-84

СТБ 1051-2012

СТБ1036-97

ГОСТ 26809.1-2014

	1.2
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели ( цвет,
консистенция)
	СТБ 1598-2006

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию

СТБ 1598-2006
ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299
ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 1598-06 п.6.2.



	1.3
	
	01.41/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2.

	1.4
	
	01.41/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-84 п.3.3.1

	1.5
	
	01.41/11.116
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-92 п.3

	1.6
	
	01.41/11.116
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.1

	1.7
	
	01.41/12.042
	Перекись водорода
	
	ГОСТ 24067-80 

	1.8
	
	01.41/12.042
	Аммиак
	
	ГОСТ 24066-80 

	1.9
	
	01.41/12.042
	Сода
	
	ГОСТ 24065-80 п.2

	1.10
	
	01.41/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85 п.2

	1.11
	
	01.41/03.152
	Ингибирующие вещества
	
	ГОСТ 23454-2016 п.7

	1.12
	
	01.41/08.149
	Массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006 приложение Б

ГОСТ 23327-98 

	1.13
	
	01.41/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного вещества
	
	ГОСТ 3626-73 п.3



	1.14
	
	01.41/03.152
	Остаточное количество хлорамфеникола
	
	МВИ.МН 2436-2015


	1.15
	
	01.41/03.152
	Остаточное количество

пенициллина

	
	МВИ.МН 4885-2014



	1.16
	
	01.41/03.152
	Остаточное  количество  тетрациклина
	
	МВИ.МН 3951-2015



	1.17
	
	01.41/03.152
	Остаточное количество стрептомицина
	
	МВИ.МН 2642-2015



	1.18
	
	01.41/03.152
	Остаточные количество: антибиотики β-лактамового типа, тетрациклиновой группы, левомицетина и стрептомицина
	
	ГОСТ 32219-2013

	1.19
	
	01.41/08.043
	Содержание соматических клеток
	
	ГОСТ 23453-2014 п.6

	1.20
	
	01.41/01.086
	Общее количество микроорганизмов 
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2.

ГОСТ 32901-2014

п. 8.1

	1.21
	
	01.41/01.086
	Сычужно -бродильная проба 
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.3, 4.4
ГОСТ 32901-2014 п.8.3

	1.22
	
	01.41/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	1.23
	
	01.41/01.086
	Количество спор мезофильных лактатсбраживающих анаэробных бактерий
	
	ГОСТ 32012-2012 п.7

ГОСТ 32901-2014 п.8.6

	2.1
	Сливки-сырьё

Молоко обезжиренное-

сырье

	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809.1-2014

	2.2
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	СТБ 2277-2016
СТБ 2263-2016
ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	2.3
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85 п.2

	2.4
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	2.5
	
	10.51/08.037
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2


	3.1


	Молоко коровье пастеризованное питьевое; молоко коровье 

пастеризованное питьевое 

обогащенное

	10.51/42.000

	Отбор проб

и подготовка к анализу


	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	3.2
	
	10.51/11.116


	Органолептические показатели (вкус, запах, цвет, внешний вид, консистенция)
	СТБ 1746-2017

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 1746-2017
п.5.3.1.



	3.3
	Молоко коровье пастеризованное питьевое; молоко коровье 

пастеризованное питьевое 

обогащенное
	10.51/08.037

	Массовая доля жира

	СТБ 1746-2017

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013
ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 № 299
ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 5867-90 п.2.2.1

	3.4
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	3.5
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	3.6
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	3.7
	
	10.51/11.116
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89 п.3

	3.8
	
	10.51/12.042
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7

	3.9
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23.

	3.10
	
	10.51/29.040
	Номинальный объем
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	3.11
	
	10.51/01.086
	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6.

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	3.12
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-89 п.4.5.
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	4.1
	Продукт кефирный


	10.51/42.000


	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	4.2
	
	10.51/11.116


	Органолептические показатели(вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)
	ТУ BY 700012278.050-2016  

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	ТУ BY 700012278.050-2016  п.4.2


	4.3
	
	10.51/08.037


	Массовая доля жира 

	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2

	4.4
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	4.5
	
	10.51/08.149
	Кислотность


	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	4.6
	
	10.51/08.149
	Температура

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22.2

	4.7
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза

	
	ГОСТ 3623-2015 п.6

	4.8
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23


	4.9
	
	10.51/01.086
	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6.

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	4.10
	
	10.51/01.086
	Количество молочно-кислых микроорганизмов (КОЕ в 1г) 

	
	ГОСТ 10444.11-2013 п. 9

ГОСТ 10444.11-89 п. 4.2



	4.11
	
	10.51/01.086
	Плесени  и дрожжи 


	
	ГОСТ 10444.12-2013 

	5.1


	Сметана, сметана обогащенная 


	10.51/42.000

	Отбор проб

и подготовка к анализу


	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	5.2
	
	10.51/11.116


	Органолептические показатели (вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)
	СТБ 1888-2016
ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 1888-2016 п.5.2


	5.3
	
	10.51/08.037


	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2

	5.4
	
	10.51/08.037


	Массовая доля белка

	
	ГОСТ 23327-98

	5.5
	
	10.51/08.149

	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.2

	5.6
	
	10.51/12.042


	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-73 п.2.6-2.10

	5.7
	
	10.51/29.145


	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22.2

	5.8
	
	10.51/29.040


	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	5.9
	
	10.51/01.086


	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	5.10
	
	10.51/01.086


	Количество молочно-кислых микроорганизмов (КОЕ в 1г) 
	
	ГОСТ 10444.11-2013 п.9
ГОСТ 10444.11-89 п.4.2

	5.11
	
	10.51/01.086


	Дрожжи и плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	6.1
	Творог, биотворог


	10.51/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	6.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели( вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)
	СТБ 315-2017 

ТУ BY 190513389.101-2010

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 315-2017 п.5.3.1.

ТУ ВУ 190513389.101-2010 п.2.2

	6.3
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2

	6.4
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ  30648.2-99

	6.5
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.3

	6.6
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22.2

	6.7
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5.1.2

	6.8
	
	10.51/12.042
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7

	6.9
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23



	6.10
	Творог, биотворог


	10.51/01.086
	БГКП
	СТБ 315-2017 

ТУ BY 190513389.101-2010

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 9225-84 п.4.6.

ГОСТ 32901-2014

п. 8.5

	6.11
	
	10.51/01.086
	Количество молочно-кислых микроорганизмов (КОЕ в 1г) в конце срока годности
	
	ГОСТ 10444.11-2013 п.9
ГОСТ 10444.11-89 п.4.2

	6.12
	
	10.51/01.086
	Количество дрожжей и плесеней
	
	ГОСТ 10444.12-2013 

	7.1
	Масло из коровьего молока


	10.51/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014

	7.2
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	СТБ 1890-2017
ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	7.3
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели ( вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)
	
	СТБ 1890-2017 п.7.2

	7.4
	
	10.51/08.052
	Массовая  доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.6

	7.5
	
	10.51/08.037
	Массовая  доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	7.6
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного остатка
	
	ГОСТ 3626-73 п.8

	7.7
	
	10.51/08.149
	Титруемая  кислотность, кислотность жировой фазы
	
	ГОСТ 3624-92 

п.3,2, 3.3

	7.8
	
	10.51/12.042
	Термоустойчивость
	
	СТБ 1890-2017 п.7.5

	7.9
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22.2

	7.10
	
	10.51/01.086
	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

п.8.5

	7.11
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5.

ГОСТ 32901-2014

п.8.4

	7.12
	
	10.51/01.086
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	8.1
	Сыры полутвердые

Сыры полутвердые


	10.51/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 3622-68

ГОСТ 26809.2-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 3622-68

ГОСТ 26809.2-2014



	8.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели(вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет, форма, размеры)
	СТБ 1373-2016
ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 1373-2016 п.6.2,6.3


	8.3
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.3

	8.4
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5.1.2

	8.5
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81 п.2.2-2.4

	8.6
	
	10.51/01.086
	БГКП


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

п.8.5

	9.1


	Сыры и массы сырные для плавления. Полуфабрикаты сырные


	10.51/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу


	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014

	9.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, запах, вкус консистенция 
	ТУ РБ 100098867.167-2004 

ТУ BY 100098867.234-2009

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию
	ТУ РБ 100098867.167-2004 п.2.1.2

ТУ РБ 100098867.234-2009 п.2.1.2

	9.3
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2



	9.4
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5.1

	9.5
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	9.6
	
	10.51/08.052
	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

п. 8.5

	10.1


	Сыворотка молочная концентрирован-

ная


	10.51/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.1-2014

	10.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели ( вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)
	ТУ РБ 100098867.179-2005

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013
ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299
ТНПА и другая документация на продукцию
	ТУ ВУ 100098867.179-2005 п.2.1.2

	10.3
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ  26754 -85п.2,3

	10.4
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30305.1-95 п.3

	10.5
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухих веществ
	
	ТУ РБ 100098867.179-2005 п.4.2

	10.6
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п. 5

	10.7
	
	10.51/01.086
	БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

П.8.5

	10.8
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5 
ГОСТ 32901-2014  п. 8.4 

	11.1
	Вода питьевая


	10.09/42.000
	Отбор проб

	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв.

25.02.2002 МЗ РБ

СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001
	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв.

25.02.2002 МЗ РБ

СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

	11.2
	
	10.09/01.086
	Общее микробное число

	СанПиН 10-124 РБ 99 утв. Постановлением МЗ РБ 19.10.1999 №46


	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ, п.8.1.

	11.3
	
	10.09/01.086
	Общие колиформные и термотолерантные бактерии
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п.8.2., 8.3.

	12.1
	Молоко и молочная

 продукция.
	01.41/04.12510.51/04.125
	Объемная (удельная) активность  цезия-137


	ГН 10-117-99, утв. 26.04.1999 постановлением МЗ РБ №16 (РДУ-99)


	МВИ 114-94 утв. 10.06.1994 Минсельхозпродом   РБ 

Методика  экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной активности  и  удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и  растениеводства, утв. Госстандарт  14.09.1990

	13.1
	Рабочие места

	100.12/04.056
	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения

	ГН №213 от 28.12.2012


	МВИ.МН 2513-2006

	14.1
	Сыры плавленые


	10.09/42.000
	Отбор проб

и подготовка к анализу
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014
	СТБ 1036-97

СТБ 1051-2012

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809.2-2014



	14.2
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	СТБ 736-2016

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	14.3
	Сыры плавленые


	10.51/11.116
	Органолептические показатели(вкус, запах, цвет, внешний вид, консистенция)
	СТБ 736-2016

ГН, утв. Постановлением МЗ РБ № 52 от 21.06.2013

ЕСЭиГТ, утв. Решением КТС 28.05.2010 

№ 299

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 736-2016

п.7.2,7.3

	14.4
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.3

	14.5
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5.1.2

	14.6
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81 п.2.2-2.4

	14.7
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22.2

	14.8
	
	10.51/01.086
	БГКП


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

п.8.5

	14.9
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5.

ГОСТ 32901-2014

п.8.4

	14.10
	
	10.51/01.086
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013
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по аккредитации Республики Беларусь – 
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предприятия «БГЦА»
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