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	Приложение № 1
к аттестату аккредитации

№ BY/112 1.0275
от 02 июля 1997 года

на бланке № __________ 
на 8 листах

редакция 02


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ
от 08 сентября 2023 года
испытательной лаборатории

научно-производственного республиканского дочернего унитарного предприятия «Белтехнохлеб» Республиканского унитарного предприятия «Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию»
	№

п/п
	Наименование

объекта
	Код
	Наименование

характеристики

(показатель,

параметры)
	Обозначение

документа,

устанавливающего требования к

объекту
	Обозначение документа, устанавливающего метод исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	ул. Раковская, 30, 220004, г. Минск

	1.1
*
	Хлебобулочные, диетические и обогащенные, бараночные изделия, сухари, сухари армейские, хлебцы хрустящие, палочки хлебные, соломка
	10.71/11.116
10.72/11.116
	Органолептические показатели:
форма, поверхность, цвет, состояние мякиша, вкус, запах, внутреннее состояние, хрупкость, вид в изломе, внешний вид
	ГОСТ 7128-91
ГОСТ 8494-96
ГОСТ 9846-88
ГОСТ 11270-88
ГОСТ 28881-90
ГОСТ 686-83
СТБ 639-95
СТБ 1045-97
СТБ 1009-96
СТБ 912-98
СТБ 926-98
ТНПА и другая документация
	СТБ 2160-2011, п.5

СТБ 912-98, п.5.7

СТБ 926-98, п.5.6

ГОСТ 8494-96, п.3.4

ГОСТ 9846-88, 
п.3.1.3, 3.1.4

ГОСТ 11270-88, п.3.3-3.4

СТБ 1007-96, п.5.5

ГОСТ 686-83, п.1.4
ГОСТ 5667-2022 п.7

	1.2
*
	
	10.71/08.052
10.72/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 21094-75 (до 01.11.2023)
ГОСТ 21094-2022 (с 01.11.2023)
СТБ 912-98, п.5.11

ГОСТ 7128-91, п.3.6

СТБ 926,-98 п.5.11

ГОСТ 8494-96, п.3.7

СТБ 1007-96, п.5.7

	1.3
*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 5670-96, п.5.1, 5.2

СТБ 1007-96, п.5.8

ГОСТ 686-83, п.3.7

	1.4
*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052
	Пористость мякиша
	
	ГОСТ 5669-96


	1.5
*
	Хлебобулочные, диетические и обогащенные, бараночные изделия, сухари, сухари армейские, хлебцы хрустящие, палочки хлебные, соломка
	10.71/08.156

10.72/08.156
	Массовая доля сорбиновой кислоты
	ГОСТ 7128-91
ГОСТ 8494-96
ГОСТ 9846-88
ГОСТ 11270-88
ГОСТ 28881-90
ГОСТ 686-83
СТБ 639-95
СТБ 1045-97
СТБ 1009-96
СТБ 912-98
СТБ 926-98
ТНПА и другая документация
	МВИ.МН 3650-2010
ГОСТ 26181-84, п.4


	1.6
*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 5698-51, р.I, II
ГОСТ 5698-2022 п. 1-7, п.9,10


	1.7
*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149
	Массовая доля сахара 
	
	ГОСТ 5672-68, п.1,4
ГОСТ 5672-2022 п.1-6, п.8


	1.8
*
	
	10.71/08.164

10.72/08.164

10.71/08.133

10.72/08.133
	Массовая доля жира 
	
	ГОСТ 5668-68, п.2, 4 (до 01.11.2023)
ГОСТ 5668-2022 п.1-7,9
(с 01.11.2023)


	1.9
*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052
	Количество лома, массовая доля лома и крошки
	
	СТБ 912-98, п.5.5

ГОСТ 11270-88, п.3.5


	1.10
*
	
	10.72/08.052

10.72/11.116
	Набухаемость, коэффициент набухаемости, намокаемость
	
	СТБ 926-98, п.5.12
ГОСТ 8494-96, п.3.11
СТБ 912-98, п.5.12
ГОСТ 7128-91, п.3.10
СТБ 1007-96, п.5.9, 5.10
ГОСТ 686-89, п.3.8


	1.11
*
	
	10.71/08.169

10.72/08.169
	Массовая доля сорбита
	
	СТБ 1007-96, п.5.14


	2.1
*
	Сухари панировочные
	10.72/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, вкус, запах
	ГОСТ 28402-89
ТНПА и другая документация 
	ГОСТ 27558-87
(до 01.12.2023)
ГОСТ 27558-2022

(с 01.12.2023)


	2.2
*
	
	10.72/11.116
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 27559-87


	2.3
*
	
	10.72/08.052
	Влажность
	
	ГОСТ 21094-75
(до 01.11.2023)

ГОСТ 21094-2022

(с 01.11.2023)

	2.4
*
	
	10.72/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 686-83, п.3.7

	2.5
*
	
	10.72/08.052
	Содержание металломагнитной примеси
	
	ГОСТ 20239-74, 
п.3.1.2, 3.2, 3.2.2

	3.1

*
	Кондитерские изделия, 
какао-порошок
	10.71/11.116

10.72/11.116

10.82/11.116
	Органолептические показатели:
форма, поверхность, цвет, вид в разрезе, вид в изломе, вкус и запах, структура и консистенция и пр.
	ГОСТ 14621-2020
ГОСТ 15052-96
ГОСТ 15810-96
ГОСТ 14031-2014
ГОСТ 14033-96
ГОСТ 24901-89
ГОСТ 6442-89
СТБ 961-2005
СТБ 927-2008
СТБ 549-94
СТБ 934-93
СТБ 966-94
СТБ 2376-2014
СТБ 2400-2015
ТНПА и другая

документация
	ГОСТ 5897-90, п.2

СТБ 2394-2014, п.5

	3.2

*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052

10.82/08.052
	Массовая доля глазури
	
	СТБ 2394-2014, п.8.3


	3.3

*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052

10.82/08.052
	Массовая доля составных частей
	
	ГОСТ 5897-90, п.5
СТБ 2394-2014, п.8.1


	3.4

*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052

10.82/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 5900-2014, п.7


	3.5

*
	
	10.71/08.164

10.72/08.164

10.82/08.164

10.71/08.133

10.72/08.133

10.82/08.133
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 31902-2012, 
п.7.4.1, 8, 9, 10

	3.6

*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052

10.82/08.052
	Массовая доля золы 
	
	ГОСТ 5901-2014, п.8, 9


	3.7

*
	
	10.71/08.052

10.72/08.052

10.82/08.052
	Массовая доля металломагнитной примеси
	
	ГОСТ 5901-2010, п.10


	3.8

*
	
	10.71/08.156

10.72/08.156

10.82/08.156
	Массовая доля сорбиновой кислоты
	
	ГОСТ 26181-84, п.4

СТБ 961-2005, п.5.7


	3.9

*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149

10.82/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 5898-87, п.2, 3

ГОСТ 5898-2022 п.1-7


	3.10

*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149

10.82/08.149
	Щелочность
	
	ГОСТ 5898-87, п.4

ГОСТ 5898-2022 п.1-6,

п.8


	3.11

*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149

10.82/08.149
	Массовая доля общего сахара 
	
	ГОСТ 5903-89, п.5


	3.12

*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149

10.82/08.149
	Массовая доля редуцирующих веществ
	
	ГОСТ 5903-89, п.5.3.1


	3.13

*
	
	10.71/08.149

10.72/08.149

10.82/08.149
	Массовая доля общей сернистой кислоты
	
	ГОСТ 26811-2014

	4.1
*
	Изделия макаронные
	10.73/11.116
	Цвет, состояние поверхности, излом, форма макаронных изделий
	СТБ 1963-2009
ТНПА и другая документация
	СТБ 1963-2009, п.9.4

ГОСТ 31964-2012, п.7.1


	4.2
*
	
	10.73/11.116
	Запах и вкус
	
	СТБ 1963-2009, п.9.9

ГОСТ 31964-2012, п.7.2


	4.3
*
	
	10.73/08.052
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 1963-2009, п.9.10.2

ГОСТ 31964-2012, 
п.7.3.1, 7.3.2, 7.3.3


	4.4
*
	
	10.73/08.052
	Содержание металломагнитной примеси
	
	СТБ 1963-2009, п.9.13

ГОСТ 31964-2012, п.7.9


	4.5
*
	
	10.73/11.116
	Зараженность вредителями
	
	СТБ 1963-2009, п.9.5
ГОСТ 31964-2012, п.7.10

	4.6
*
	
	10.73/11.116
	Состояние изделий после варки, хруст от минеральной примеси и посторонних включений
	
	СТБ 1963-2009, п.9.6


	4.7
*
	
	10.73/08.052
	Массовая доля крошки и массовая доля деформированных макаронных изделий
	
	СТБ 1963-2009, п.9.3


	4.8
*
	
	10.73/11.116
	Сохранность формы сваренных макаронных изделий
	
	СТБ 1963-2009, п.9.7

ГОСТ 31964-2012, п.7.7


	4.9
*
	
	10.73/08.052
	Сухое вещество, перешедшее в варочную воду
	
	СТБ 1963-2009, п.9.8.1, 9.8.2

ГОСТ 31964-2012, 
п.7.8.1, 7.8.2

	4.10
*
	
	10.73/08.149
	Кислотность
	
	СТБ 1963-2009, п.9.11

ГОСТ 31964-2012, п.7.4


	4.11
*
	
	10.73/08.052
	Массовая доля золы, нерастворимой в растворе соляной кислоты с массовой долей 10%

	
	СТБ 1963-2009, п.9.12

ГОСТ 31964-2012, п.7.5, 7.6

	5.1
*
	Мука ржаная и пшеничная, отруби, улучшители комплексные хлебопекарные
	10.61/11.116
	Органолептические показатели: вкус, запах, хруст, цвет, внешний вид
	СТБ 1666-2006
ГОСТ 7045-2017
ГОСТ 7169-2017
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 27558-87 (до 01.12.2023)
ГОСТ 27558-2022 ((01.12.2023)
ГОСТ 20264.1, п.2

	5.2
*
	
	10.61/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9404-88


	5.3
*
	Мука ржаная и пшеничная, отруби, улучшители комплексные хлебопекарные
	10.61/08.149
	Кислотность
	СТБ 1666-2006
ГОСТ 7045-2017
ГОСТ 7169-2017
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 27493-87


	5.4
*
	
	10.61/08.052
	Зольность
	
	ГОСТ 27494-2016


	5.5
*
	
	10.61/11.116
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 27559-87


	5.6
*
	
	10.61/08.052
	Содержание металломагнитной примеси
	
	ГОСТ 20239-74,
п.3.1.2, 3.2, 3.2.2


	5.7
*
	
	10.61/08.156
	Белизна
	
	ГОСТ 26361-84


	5.8
*
	
	10.61/08.133
	Автолитическая активность
	
	ГОСТ 27495-87


	5.9
*
	
	10.61/29.049
	Число падения
	
	ГОСТ 27676-88


	6.1
*
	Солод ржаной сухой
	11.06/11.116
	Органолептические показатели:
вкус, запах, хруст, цвет, внешний вид
	ГОСТ 29272-92
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 29272-92, п.3.2, 3.3


	6.2
*
	
	11.06/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29272,-92 п.3.5


	6.3
*
	
	11.06/11.116
	Качество помола
	
	ГОСТ 29272-92, п.3.6


	7.1
*
	Смеси солодовые
	11.06/11.116
	Органолептические показатели:
вкус, запах, хруст, цвет, внешний вид
	ТУ BY 101163237.215

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 27558-87


	7.2
*
	
	11.06/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9404-88


	7.3
*
	
	11.06/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 15113.5-77, п.2, 3


	7.4
*
	
	11.06/08.052
	Содержание металломагнитной примеси
	
	ГОСТ 20239-74, 

п.3.1.2, 3.2, 3.2.2


	7.5
*
	
	11.06/11.116
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 27559-87


	8.1
*
	Крупа
	10.61/11.116
	Органолептические показатели:
внешний вид, цвет, вкус, запах, минеральная примесь (хруст)
	СТБ 2203-2011
ГОСТ 7022-97
ГОСТ 5550-74
ГОСТ 6002-69
ГОСТ 6292-93
ГОСТ 3034-75
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 26312.2-84


	8.2
*
	
	10.61/11.116
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 26312.3-84


	8.3
*
	
	10.61/08.052
	Зольность
	
	ГОСТ 26312.5-84


	8.4
*
	
	10.61/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 26312.6-84


	8.5
*
	
	10.61/08.052
	Влажность
	
	ГОСТ 26312.7-84


	9.1
*
	Дрожжи хлебопекарные прессованные, сушеные
	10.89/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	ГОСТ 171-2015
ГОСТ 28483-2015
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 171-2015, п.8.2, 8.3
ГОСТ 28483-2015, п.8.2, 8.3

	9.2
*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 171-2015, п.8.4
ГОСТ 28483-2015, п.8.4


	9.3
*
	
	10.89/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 171-2015, п.8.9


	9.4
*
	
	10.89/11.116
	Подъемная сила
	
	ГОСТ 171-2015, п.8.8


	9.5
*
	
	10.89/11.116
	Стойкость
	
	ГОСТ 171-2015, п.8.10


	10.1
*
	Концентраты пищевые, завтраки сухие, квас сухой хлебный
	10.89/11.116
	Органолептические показатели:
внешний вид, цвет, вкус, запах, консистенция
	СТБ 954-94
СТБ 991-95
СТБ 922-94
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 15113.3-77, 
п.2, 3, 4


	10.2
*
	
	10.89/11.116
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 15113.2-77, п.5


	10.3
*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4-77-2021, п.2, 3


	10.4

*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля мелочи
	
	СТБ 922-94, п.5.2


	10.5

*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77, п.4


	10.6

*
	
	10.89/08.149
10.89/08.133
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 15113.6-77, п.2, 3


	10.7

*
	
	10.89/08.149
	Массовая доля общего сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество

	
	ГОСТ 5903-89, п.4, 5

	10.8

*
	Концентраты пищевые, завтраки сухие, квас сухой хлебный
	10.89/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	СТБ 954-94
СТБ 991-95
СТБ 922-94
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 15113.7-77, п.2

	10.9

*
	
	10.89/08.133

10.89/08.164
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 15113.9-77, п.4, 5


	10.10

*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля посторонних примесей и стекловидных хлопьев
	
	ГОСТ 15113.2-77, п.3

	10.11

*
	
	10.89/08.052
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ 15113.8-77, п.2, 3


	10.12

*
	
	10.89/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 15113.5-77, п.2, 3


	11.1
*
	Зерно (семена), мукомольно-крупяные и хлебобулочные изделия; сахар и кондитерские изделия; плодоовощная продукция; напитки; другие продукты; пищевые продукты для питания детей дошкольного и школьного возраста, пищевые добавки, ароматизаторы и технологически вспомогательные средства
	10.61; 10.71

10.72; 10.73

10.82; 10.89

11.06; 11.07
/08.156
	Мышьяк
	СанНиП и ГН, 

утв. пост.

МЗ РБ № 52

от 21.06.2013, 
п.4, 5, 6, 7, 8, 9, 11 13
СанНиП и ГН, утв. пост. МЗ РБ № 195 от 12.12.2012
ТНПА и другая документация
	ГОСТ 26930-86


	11.2

*
	
	10.61; 10.71

10.72; 10.73

10.82; 10.89

11.06; 11.07
/08.032
	Свинец
	
	ГОСТ 30178-96


	11.3

*
	
	
	Кадмий
	
	ГОСТ 30178-96


	11.4

*
	
	10.61; 10.71

10.72; 10.73

10.82; 10.89

11.06; 11.07
/08.158
	Пестициды:

ГХЦГ 

(α, β, γ – изомеры)
	
	ГОСТ 30349-96, п.5

СП. 001-2017


	11.5

*
	
	
	ДДТ и его метаболиты
	
	ГОСТ 30349-96, п.5

СП. 001-2017


	12.1

*
	Зерно (семена), мукомольно-крупяные и хлебобулочные изделия; сахар и кондитерские изделия; пищевые продукты для питания детей дошкольного и школьного возраста
	10.61/01.086

10.71/01.086

10.72/01.086

10.73/01.086

10.89/01.086

11.06/01.086
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	СНиП и ГН, утв. пост. МЗ РБ № 52 от 21.06.2013, 
п.4, 5, 13

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 10444.15-94


	12.2

*
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012, п.9.1, 10


	12.3

*
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94, п.7.2-7.9

ГОСТ 31746-2012,

п.8.1, 9.1-9.7


	12.4

*
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	12.5

*
	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	12.6

*
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012, 

п.8.1-8.4, 8.5.2

	13.1
*
	Продукты пищевые
	01.11; 01.12
01.13; 01.21
01.22; 01.23
01.24; 01.25
01.26; 01.27
01.41; 01.45
01.47; 01.49
01.50; 01.70
03.00; 10.11
10.12; 10.13
10.20; 10.31
10.32; 10.39
10.41; 10.42
10.51; 10.52
10.61; 10.62
10.71; 10.72
10.73; 10.81
10.82; 10.83
10.84; 10.85
10.86; 10.89
11.07/04.125
	Удельная (объемная)

активность радионуклида 
цезий-137
	ГН 10-117-99, утв. МЗ РБ 26.04.1999 (РДУ-99)
ТНПА и другая документация
	МВИ.МН 1823-2007
ГОСТ 32161-2013



Примечание:

* - деятельность осуществляется непосредственно в ООС;

** - деятельность осуществляется непосредственно в ООС и за пределами ООС;

*** - деятельность осуществляется за пределами ООС.

Руководитель органа

по аккредитации

Республики Беларусь – 
директор государственного

предприятия «БГЦА»





                           Е.В. Бережных
	____________________________

подпись ведущего эксперта по аккредитации
	08.09.2023
дата принятия решения
	Лист 2 Листов 2
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подпись ведущего эксперта по аккредитации
	08.09.2023
дата принятия решения
	Лист 2 Листов 2
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