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ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 
от 24 декабря 2020 года
Лабораторного отдела 

Государственного учреждения 

«Вороновский районный центр гигиены и эпидемиологии»
	№ 

пунктов
	Наименование

объекта 

испытаний
	Код ТН ВЭД ТС
	Характеристика 

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам 

испытаний
	методам 

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

	1.1
	Птица, яйца и продукты их переработки


	0207

0407 00
0408


	Отбор образцов

	ТР ТС 021/2011

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20 
Приложение 1


	ГОСТ 7702.2.0-2016 
ГОСТ 31904-2012



	1.2
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 7702.2.3-93


	1.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	ТР ТС 021/2011

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 2 
таблица 1 р.1.1


	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 26669-85

ГОСТ 26670-91

	1.4
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 7702.2.2-93

	1.5
	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 7702.2.4-93

	2.1
	Сахар и кондитерские изделия

	1701

1702

1703

1704

1805

1806
	Отбор образцов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» 

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31904-2012

	2.2
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	2.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 2 таблица 1 р.1.4


	ГОСТ 10444.15-94



	2.4
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012


	2.5
	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	2.6
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013 

	2.7
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	3.1
	Напитки


	2201

2202

2203

2206
	Отбор образцов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1


	ГОСТ 31904-2012 



	3.2
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	3.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 2 таблица 1 р.1.7


	ГОСТ 30712-2001 п.6.1


	3.4
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012


	3.5
	
	
	Дрожжи и плесени

(в сумме)
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 2 таблица 1 р.1.7
	ГОСТ 10444.12-2013


	3.6
	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013 



	3.7
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013 



	4.1
	Специализированная пищевая продукция для детского питания для детей раннего возраста, производимая (изготовляемая) на молочных кухнях
	0401
0403
0406 10
	Отбор образцов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31904-2012


	4.2
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012



	4.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 8, 20

Приложение 2 р.1.11
	ГОСТ 10444.15-94



	4.4
	
	
	S. aureus


	
	ГОСТ 30347- 2016

	4.5
	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	4.6
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013 



	4.7
	
	
	Плесени
	
	

	5.1
	Другие продукты
	1108
1904
2103
2104
	Отбор образцов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31904-2012

	5.2
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012



	5.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 2 р.1.8
	ГОСТ 10444.15-94



	5.4
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012


	5.5
	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

	5.6
	
	
	Дрожжи и плесени (в сумме)
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	5.7
	
	
	Плесени
	
	

	5.8
	
	
	Дрожжи

	
	

	ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

	1.1
	Мясо сырое, субпродукты и мясопродукты, в том числе полуфабрикаты

(все виды продуктивных животных)


	0201

0202

0203

0204

0205 00

0206

0207

0208

0210

0210 11

0407 00

0408

1601 00

1602
	Отбор образцов
	ТР ТС 034/2013

«О безопасности мяса и мясной продукции»
Раздел V, XII
Приложение 1 раздел I, раздел II
	ГОСТ 31904-2012



	1.2
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	
	ГОСТ 10444.15-94



	1.3
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	1.4
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	1.5
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
раздел I
	ГОСТ 31659-2012


	2.1
	Субпродукты охлажденные  и замороженные, кровь и продукты ее переработки (все виды продуктивных животных)
	
	Отбор образцов
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
раздел I
	ГОСТ 31904-2012



	2.2
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	
	ГОСТ 10444.15-94



	2.3
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	2.4
	
	
	Сульфитредуцтрующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014

	2.5
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	2.6
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1

	ГОСТ 31659-2012


	3.1
	Колбасные изделия и продукты из мяса убойных животных
	
	Отбор образцов
	ТР ТС 034/2013

«О безопасности мяса и мясной продукции»

Раздел V, XII
Приложение 1 раздел III, 

раздел IV 


	ГОСТ 31904-2012
ГОСТ 9792-73

	3.2
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	
	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9958-81 п.4.1


	3.3
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 9958-81 п.4.2

	3.4
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012
ГОСТ 9958-81 п.4.5

	3.5
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185- 2014
ГОСТ 9958-81 п.4.6

	3.6
	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

ГОСТ 9958-81 п.4.4



	4.1
	Колбасные изделия и продукты из мяса убойных животных
	0201

0202

0203

0204

0205 00

0206

0207

0208

0210

0210 11

0407 00

0408

1601 00

1602
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31659-2012


	4.2
	Шпик свиной охлажденный, замороженный и продукты из него
	
	Отбор образцов
	ТР ТС 034/2013

«О безопасности мяса и мясной продукции»

Раздел V, XII
Приложение 1
раздел VIII
	ГОСТ 31904-2012

	4.3
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	
	ГОСТ 10444.15-94


	4.4
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012



	4.5
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	4.6
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31659-2012


	ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

	1.1
	Молоко и продукты переработки молока

	0401

0402

0403

0404

0405

0406


	Отбор образцов
	ТР ТС 033/2013
«О безопасности молока и молочной продукции»
Раздел V, VII, XIII
Приложение 1

таблица 1
Приложение 2

Приложение 5

Приложение 8

Приложение 11


	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 9225-84 п.1


	1.2
	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
	
	ГОСТ 10444.15-94



	1.3
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	1.4
	
	
	S. aureus 
	
	ГОСТ 30347-2016

	1.5
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	1.6
	
	
	Плесени
	
	

	1.7
	
	
	Дрожжи и плесени в сумме
	
	

	1.8
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы
	ТР ТС 021/2011

«О безопасности пищевой продукции»

Статья 7, 20

Приложение 1
	ГОСТ 31659-2012

	1.9
	
	
	
	
	


Примечание: 

* Лабораторная деятельность осуществляется за пределами лаборатории
Руководитель органа 

по аккредитации Республики Беларусь – 

заместитель директора государственного 

предприятия «БГЦА»
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