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	Приложение №1 
к аттестату аккредитации

№ BY/112 02.1.0.1342
от 29 декабря 1999 года

На бланке __________
На 10 листах

Редакция 04



ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 
от 13 ноября 2020 года 
лабораторного отдела Государственного учреждения

«Вороновский районный центр гигиены и эпидемиологии»
	№ п/п
	Наименование объекта испытаний
	Код


	Характеристика 

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, 

устанавливающих 

	
	
	
	
	требования к продукции
	методам 

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Санитарно-гигиеническая лаборатория

	1.1*
	Хлеб и хлебобулоч-ные изделия
	10.71/42.000
10.72/42.000
	Отбор проб
	СТБ 2160-2011

ГОСТ 27842-88

ГОСТ 2077-84

ГОСТ 26987-86

СТБ 639-95

СТБ 1009-96

ГОСТ 24557-89

ГОСТ 27844-88

СТБ 1045-97

ТНПА и другая документация на продукцию
	СТБ 2160-2011 п.4.1

	1.2
	
	10.71/11.116

10.72/11.116
	Органолептические показатели: состояние мякиша, вкус, цвет, запах
	
	СТБ 2160-2011 

п. 5.1, п. 5.2

	1.3
	
	10.71/08.052

10.72/08.052
	Влажность мякиша
	
	ГОСТ 21094-75

	1.4
	
	10.71/29.040

10.72/29.040
	Пористость
	
	ГОСТ 5669-96

	1.5
	
	10.71/08.149

10.72/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 5670-96

	2.1*
	Мед натураль-ный
	01.49/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 19792-2001
	ГОСТ 19792-2017 п.7.1

	2.2
	
	01.49/11.116
	Органолептические показатели: аромат, вкус, признаки брожения 
	
	ГОСТ 19792-2017 п.7.3


	2.3
	
	01.49/42.000
	Массовая доля воды
	
	ГОСТ 19792-2017 п.7.5

	2.4
	
	01.49/08.082
	Диастазное число
	
	ГОСТ 19792-2017
п.7.7

	2.5
	
	01.49/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 19792-2017 п.7.10

	3.1*
	Овощи, фрукты, ягоды, включая бахчевые и цитрусовые
	01.13/42.000
01.22/42.000

01.23/42.000

01.25/42.000

10.31/42.000

10.39/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1036-97
СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	СТБ 1036-97

	3.2
	
	01.13/08.169

01.22/08.169

01.23/08.169

01.25/08.169

10.31/08.169
10.39/08.169
	Содержание нитратов
	
	МУ №5048-89, утв. Минздравом СССР от 04.07.89 п.1.2



	3.3
	Овощи, фрукты, ягоды, включая бахчевые и цитрусовые
	01.13/11.116
01.22/11.116
01.23/11.116
01.25/11.116
10.31/11.116
10.39/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, запах, вкус

	ГОСТ 7194-81 

ГОСТ 1724-85 

ГОСТ 33540-2015
ГОСТ 1722-85 

ГОСТ 1723-2015
ГОСТ 1725-85 

ГОСТ 1726-85 

ГОСТ 7977-87 

ГОСТ 7177-2015 

ГОСТ 7178-2015 

ГОСТ 13908-68 

СТБ 2492-2016
ГОСТ 27573-2013
ГОСТ 4427-82 

ГОСТ 4428-82 

ГОСТ 4429-82 

ГОСТ 32787-2014
ГОСТ 34340-2017 

ГОСТ 32284-2013 

ГОСТ 32285-2013
ГОСТ 32786-2014
ГОСТ 7968-89 

СТБ 791-95 

СТБ 596-94 

СТБ 766-95 

СТБ 2287-2012

СТБ 2288-2012

ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 7194-81 п.2

ГОСТ 1724-85 п.3

ГОСТ 33540-2015 п.3.3.4
ГОСТ 1722-85 п.2

ГОСТ 1723-2015 п.6.2.5
ГОСТ 1725-85 п.3

ГОСТ 1726-85 п.3

ГОСТ 7977-87 п.3

ГОСТ 7177-2015 п.7.2.4
ГОСТ 7178-2015 п.7.2.4
ГОСТ 13908-68 п.3

СТБ 2492-2016 п.6.2.1
ГОСТ 27573-2013 п.9.5
ГОСТ 4427-82 п.4

ГОСТ 4428-82 п.3

ГОСТ 4429-82 п.3

ГОСТ 32787-2014 п.5
ГОСТ 34340-2017 п.5.2
ГОСТ 32284-2013 п.5
ГОСТ 32285-2013 п.5
ГОСТ 32786-2014
п. 9.9.5
ГОСТ 7968-89 п.3.2

СТБ 791-95 п.5.2

СТБ 596-94 п.5.2

СТБ 766-95 п.5.2

СТБ 2287-2012 п.6.2.1
СТБ 2288-2012 п.6.2.1


	4.1*
	Молоко и молочные продукты
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1890-2017
СТБ 1746-2017

СТБ 1373-2016
ГОСТ 1923-78

ГОСТ 31688-2012
СТБ 1858-2009

ГОСТ 4937-85
СТБ 970-2017

СТБ 736-2017
СТБ 315-2017

СТБ 2190-2017
СТБ 1373-2016
ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809-86

	4.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет
	
	СТБ 1890-2017 п. 7.2

СТБ 1373-2016 п.6.2, п. 6.3

ГОСТ 29245-91

СТБ 970-2017 п. 7.2
СТБ 736-2017 п.7.2, п. 7.3

СТБ 315-2017 п. 7.2

	4.3
	
	10.51/11.116
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 29246-91 п.3, п.4

ГОСТ 5867-90 п.2.2

	4.4
	
	10.51/08.149
	Кислотность 
	
	ГОСТ 3624-92 п.5

	4.5
	
	10.51/08.116
	Фосфатаза (молоко)
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7

	4.6
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.3.6

ГОСТ 29246-91 п.3

	4.7
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81 п.4


	4.8
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2



	5.1*
	Мясные продукты
	10.11/42.000
10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор проб


	ГОСТ 16131-86

ГОСТ 16290-86

ГОСТ 18256-2017
ГОСТ 15170-91

СТБ 742-2009

СТБ 523-2002

СТБ 126-2016
СТБ 735-94

СТБ 335-98

СТБ 196-2016
СТБ 295-2008

ТНПА и другая документация на продукцию  
	ГОСТ 7269-2015
СТБ ГОСТ Р 51447-2001

	5.2
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет на разрезе, запах, вкус
	
	ГОСТ 9959-2015
ГОСТ 8756.1-79 п.2.1

	5.3
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9


	5.4
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7


	5.5
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля нитрита натрия
	
	ГОСТ 29299-92 п.2

	5.6
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016 п.7


	6.1*
	Готовые блюда и суточные рационы на соответст-вие
фактическо-го состава расчетным данным


	10.85/42.000
	Отбор проб


	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001

ТНПА и другая документация на продукцию
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п. 3.1, п.3.2

	6.2
	
	10.85/08.133
	Сухие вещества


	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п. 5.1.1, п.5.1.2

	6.2
	
	10.85/08.037
	Содержание жира


	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п. 5.2.1

	8.1*
	Вода питьевая центра-лизован-ного 

водоснаб-жения
	100.09/42.000
	Отбор проб


	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012
	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012

	8.2
	
	100.09/11.116
	Вкус и привкус
Д (0-5) баллов
	СанПиН 10-124 РБ 99, утв. постановлением Минздрава 19.10.1999 № 46

	ГОСТ 3351-74 п. 3


	8.3
	
	100.09/11.116
	Запах 

Д (0-5) баллов
	
	ГОСТ 3351-74 п.2

	8.4
	
	100.09/08.156
	Мутность

Д (1-8) ЕМ/дм3
	
	ГОСТ 3351-74 п.5

	8.5
	
	100.09/08.156
	Цветность

Д (0-70) градусов
	
	ГОСТ 31868-2012 (метод Б)

	8.6
	
	100.09/08.149
	Общая жесткость

Д (0,1-0,4)(Ж

Д (св.0,4)(Ж
	
	ГОСТ 31954-2012 (метод А)


	8.7
	Вода питьевая центра-лизован-ного 

водоснаб-жения
	100.09/08.156
	Аммиак (по азоту) 

Д (0,1-0,15) мг/дм3
Д (0,15-3,0) мг/дм3 

Д (3,0-300) мг/дм3

	СанПиН 10-124 РБ 99, утв. постановлением Минздрава 19.10.1999 № 46

	ГОСТ 33045-2014 

(метод А)

	8.8
	
	100.09/08.156
	Нитриты (по NO2)

Д (0,003-0,15) мг/дм3
Д (0,15-0,3) мг/дм3 

Д (0,3-30) мг/дм3

	
	ГОСТ  33045-2014 

(метод Б)

	8.9
	
	100.09/08.156
	Железо общее

Д(0,1-2,0) мг/дм3

	
	ГОСТ 4011-72 п.2

	8.10
	
	100.09/08.149
	Хлориды
до 10 мг/дм3
	
	ГОСТ 4245-72 п.3



	8.11
	
	100.09/08.149
	Окисляемость перманганатная
Д (0,5-10,0) мгО2/дм3

	
	СТБ ISO 8467-2009 



	8.12
	
	100.09/08.156
	Нитраты (по NО3) 

Д (0,1-2,0) мг/дм3, 

Д (2,0-200) мг/дм3
	
	ГОСТ 33045-2014 

(метод Д)

	8.13
	
	100.09/08.082
	Сухой остаток
	
	ГОСТ 18164-72

	8.14
	
	100.09/08.150
	Сульфаты

Д (2-5) мг/дм3
Д (5-25) мг/дм3
Д (25-50) мг/дм3
	
	ГОСТ 31940-2013

(метод 3)

	8.15
	
	100.09/08.156
	Марганец

Д (0,05-1,0) мг/дм3
	
	ГОСТ 4974-2014 п.5

	8.16
	
	100.09/08.156
	Медь

Д(0,02-0,5) мг/дм3
	
	ГОСТ 4388-72 п.2

	8.17
	
	100.09/08.149
	Хлор свободный

	
	ГОСТ 18190-72 п.3

	9.1*
	Вода 
питьевая 
нецентра-

лизован-

ного

водоснаб-жения
	100.09/42.000
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012
	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012

	9.2
	
	100.09/11.116
	Вкус и привкус
Д (0-5) баллов
	СанНПиГН 

«Гигиенические требования к источникам нецентрализованного питьевого водоснабжения населения», утв. пост. Минздрава 02.08.2010 № 

105


	ГОСТ 3351-74 п. 3


	9.3
	
	100.09/11.116
	Запах 

Д (0-5) баллов
	
	ГОСТ 3351-74 п.2

	9.4
	
	100.09/08.156
	Мутность

Д (1-8) ЕМ/дм3
	
	ГОСТ 3351-74 п.5

	9.5
	
	100.09/08.156
	Цветность

Д (0-70) градусов
	
	ГОСТ 31868-2012 (метод Б)

	9.6
	
	100.09/08.149
	Общая жесткость

Д (0,1-0,4)(Ж

Д (св.0,4)(Ж
	
	ГОСТ 31954-2012

(метод А)

	9.7
	
	100.09/08.149
	Окисляемость

перманганатная 

Д (0,5-10,0) мгО2/дм3
	
	СТБ ISO 8467-2009


	9.8
	Вода 
питьевая 
нецентра-

лизован-

ного

водоснаб-жения
	100.09/08.156
	Нитраты (по NО3) 

Д (0,1-2,0) мг/дм3, 

Д (2,0-200) мг/дм3
	СанНПиГН 

«Гигиенические требования к источникам нецентрализованного питьевого водоснабжения населения», утв. пост. Минздрава 02.08.2010 № 

105

	ГОСТ 33045-2014 

(метод Д)

	9.9
	
	100.09/08.052
	Общая минерализация 
(сухой остаток)
	
	ГОСТ 18164-72

	9.10
	
	100.09/08.150
	Сульфаты (SO42-)

Д (2-5) мг/дм3
Д (5-25) мг/дм3
Д (25-50) мг/дм3
	
	ГОСТ 31940-2013

(метод 3)

	9.11
	
	100.09/08.149
	Хлориды 
до 10 мг/дм3
	
	ГОСТ 4245-72 п.3

	10.1**
	Рабочие места


	100.12/35.060

100.12/35.065
	Параметры микроклимата: 

температура воздуха
Д: 0 – 50°С
относительная влажность воздуха

Д: 10 – 98 %
	ГОСТ 12.1.005-88
Гигиенический норматив, утв. Постановлением Минздрава от 30.04.2013 №33 
	ГОСТ 12.1.005-88
Санитарные нормы и правила, утв. Постановлением Минздрава от 30.04.2013 № 33, гл.4



	10.2**
	
	100.12/35.063
	Освещённость
Д: от 0 до 105лк
	ТКП 45-2.04-153-2009
	ГОСТ 24940-2016


	11.1**
	Помещения жилых и обществен-ных зданий


	100.11/35.063
	Освещённость
Д: от 0 до 105лк


	ТКП 45-2.04-153-2009

Санитарные нормы и правила, утв. Постановлением Минздрава от 28.06.2012 №82

Гигиенический норматив, утв. Постановлением Минздрава от 28.06.2012 №82

	ГОСТ 24940-2016

	Микробиологическая лаборатория

	4.1*
	Молоко и молочные продукты
	10.41/42.000
10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 9225-84 п.1

ГОСТ 26809-86
	ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809-86

	4.9
	
	10.41/01.086
10.51/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 10444.15-94

	4.10
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	4.11
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 30347-2016

	4.12
	
	
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	4.13
	
	
	Дрожжи 
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4.14
	
	
	Плесени
	
	

	12.1*
	Продукты детского, лечебного и диетичес-кого питания и их компоненты
	10.86/42.000
10.89/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 31904-2012

	12.2
	
	10.86/01.086

10.89/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52


	ГОСТ 10444.15-94

	12.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	12.4
	
	
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	12.5
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 30347-2016

	12.6
	
	
	E.coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	12.7
	
	
	Дрожжи 
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	12.8
	
	
	Плесени
	
	

	13.1*
	Мясо свежее, охлажден-ное, заморожен-ное, полу-фабрикаты, субпродук-ты
	10.11/42.000
10.13/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 31904-2012

	13.2
	
	10.11/42.000
10.13/42.000
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94 

	13.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	13.4
	
	
	Патогенные, в т. ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	13.5
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	14.1*
	Мясо птицы, субпродук-ты и полуфабри-каты птичьи
	10.12/42.000
10.13/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 7702.2.0-2016
	ГОСТ 7702.2.0-2016

	14.2
	
	10.12/01.086
10.13/01.086
	КМАФАнМ 
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 7702.2.1-2017 



	14.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 7702.2.2-93



	14.4
	
	
	Патогенные, в т. ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 7702.2.3-95 
ГОСТ 31659-2012

	14.5
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 7702.2.4-95 

	5.1*
	Колбасные изделия, продукты их мяса убойных животных
	10.13/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 9792-73
ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 9792-73
ГОСТ 31904-2012

	5.7
	
	10.13/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

	5.8
	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

	5.9
	
	
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

	5.10
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6


	5.11
	
	
	Proteus
	
	ГОСТ 9958-81 п. 4.4

	5.12
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п. 4.5

ГОСТ 31746-2012




	15.1*
	Пищевая продукция из рыбы и морских безпозвоночных
	03.00/42.000
10.20/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
СТБ 1036-97
	ГОСТ 31904-2012
СТБ 1036-97

	15.2
	
	03.00/01.086

10.20/01.086
	КМАФАнМ 
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 10444.15-94

	15.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	15.4
	
	
	Патогенные, в т. ч. сальмонеллы 
	
	ГОСТ 31659-2012


	15.5
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	15.6
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014


	15.7
	Пищевая продукция из рыбы и морских безпозвоночных
	03.00/07.096

10.20/07.096
	Личинки гельминтов
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	Инструкция 4.2.10-21-25-2006, утв. постановлением Минздрава 25.10.2006 №128

	16.1*
	Готовые кондитер-ские изделия с кремом
	10.71/42.00010.72/42.000
10.82/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

	ГОСТ 31904-2012



	16.2
	
	10.71/01.086
10.72/01.086
10.82/01.086
	КМАФАнМ 
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 10444.15-94



	16.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	16.4
	
	
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	16.5
	
	
	Дрожжи 
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	16.6
	
	
	Плесени
	
	

	16.7
	
	
	S.aureus
	
	ГОСТ 31746-2012


	17.1*
	Безалкоголь-ные напитки, воды мине-ральные, сиропы, квасы, напитки брожения, слабоалкогольные напитки
	11.07/42.000
11.05/42.000
	Отбор проб

	ГОСТ 31904-2012


	ГОСТ 31904-2012



	17.2
	
	11.07/42.000
11.05/42.000
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 30712-2001 

п. 6.1

	17.3
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012


	17.4
	
	
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	17.5
	
	
	Дрожжи и плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	6.1*
	Продукция обществен-ного питания: холодные блюда, супы, блюда из яиц, творога, рыбы, мяса, гарниры, соусы, сладкие блюда

	10.89/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012


	ГОСТ 31904-2012



	6.5
	
	10.89/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением  Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 10444.15-94

	6.6
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	6.7
	
	
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	6.8
	
	
	S. aureus
	
	ГОСТ 31746-2012

	6.9
	
	
	E. coli
	
	ГОСТ 30726-01

	6.10
	
	
	Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

	6.11
	
	
	Дрожжи 
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	6.12
	
	
	Плесени
	
	

	8.1*
	Вода питьевая централи-зованного водоснаб-жения
	100.09/42.000
	Отбор проб


	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012

	8.18
	
	100.09/01.086
	Общее микробное число
	СанПиН 10-124 РБ 99, утв. постановлением Минздрава от 19.10.1999 №46

	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.1

	8.19
	
	
	Общие колиформные бактерии
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п. 8.2, п.8.3

	8.20
	
	
	Термотолерантные колиформные бактерии 
	
	

	8.21
	
	
	Споры сульфитредуцирующих клостридий
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п. 8.4

	9.1*
	Вода
питьевая 

нецентра-

лизован-

ного

водоснаб-жения
	100.09/42.000
	Отбор проб


	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012
	СТБ ГОСТ Р 
51592-2001

ГОСТ 31861-2012

	9.12
	
	100.09/01.086
	Общее микробное число 
	СанНПиГН 

«Гигиенические требования к источникам нецентрализованного питьевого водоснабжения населения», утв. пост. Минздрава 02.08.2010 № 105
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.1

	9.13
	
	
	Общие колиформные бактерии 
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.2, п.8.3

	9.14
	
	
	Термотолерантные колиформные бактерии 
	
	

	18.1*
	Вода очищенная, лекарствен-ные формы
	21.20/42.000
	Отбор проб
	ГФ РБ II, т.1
ст. 2.6.1
	ГФ РБ II, том 1, п.2.6.1

	18.2
	
	21.20/01.086
	Стерильность
	
	ГФ РБ II, том 1, п.2.6.1

	18.3
	
	
	Микробиологическая чистота (суммарное количество жизнеспособных аэробов)
	ГФ РБ II, т.1, 

ст. 2.6.1
	ГФ РБ II, том 1, п.2.6.1



	19.1*
	Антисепти-ки и дезинфек-танты
	20.59/42.000
	Отбор проб
	Инструкция  
№ 4.2.10-22-102-2005 «Определение микробиологической чистоты дезинфицирующих и антисептических средств», утв. постановлением Минздрава 30.12.2005 №283
	Инструкция №4.2.10-22-102-2005, утв. постановлением Минздрава  30.12.2005 №283 

глава 3 п.5

	19.2
	
	20.59/42.000
	Микробная контаминация
	
	Инструкция 4.2.10-22-102-2005, утв. постановлением Минздрава  30.12.2005 №283 

глава 3 п.6, п.7, п.9


	22.1*
	Объекты внешней среды (смывы, изделия медицинс-кого назначения, перевязоч-ный материал) в организа-циях здраво-охранения
	32.50/42.000
	Отбор проб
	Приказ Минздрава № 165 от 25.11.2002, 

приложение 1,2 п.5 

Инструкция № 4.2.10-22-1-2006 «Методы микробиологического контроля санитарно-гигиенического состояния помещений в организациях здравоохранения и стерильности изделий медицинского назначения», утв. постановлением Минздрава 28.01.2006  №7


	Инструкция 4.2.10-22-1-2006, утв. пост. Минздрава 28.01.2006 №7 глава 3 п.11, глава 4 п. 19


	22.2
	
	32.50/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки
	
	Инструкция 4.2.10-22-1-2006, утв. пост. Минздрава 28.01.2006 №7 глава 3 п.11, п.17

	22.3
	
	
	Staphylococcus aureus


	
	Инструкция 4.2.10-22-1-2006, утв. пост. Минздрава 28.01.2006 №7 

глава 3 пп.11-16

	22.4
	
	
	Pseudomonas aeruginosa
	
	Инструкция  4.2.10-22-1-2006,утв. 28.01.2006 п.18

	22.5
	
	
	Стерильность
	
	Инструкция 4.2.10-22-1-2006, утв. пост.

Минздрава 28.01.2006 №7 глава 4 п.20,п.21

	23.1*
	Объекты внешней среды (смывы с оборудования, посуды, инвентаря) на пред-приятиях торговли и обществен-ного питания
	100.15/42.000
	Отбор проб 


	Инструкция по применению №078-0210 «Санитарно-бактериологический контроль на объектах общественного питания и предприятиях продовольственной торговли», утв. Минздравом 19.03.2010
Инструкция 
№ 4.2.10-15-21-2006, утв. пост. Минздрава 09.10.2006 №120
	Инструкция по применению №078-0210 «Санитарно-бактериологический контроль на объектах общественного питания и предприятиях продовольственной торговли», утв. Минздравом 19.03.2010
Инструкция 
№ 4.2.10-15-21-2006, утв. пост. Минздрава 09.10.2006 №120

	23.2
	
	100.15/01.086
	БГКП (в т.ч. E. coli)
	
	

	23.3
	
	
	Условно-патогенная микрофлора
	
	

	23.4
	
	
	Патогенная микрофлора
	
	

	3.1*
	Овощи, ягоды, зелень, фрукты (продукция растениево-дства)
	01.13/42.000
01.22/42.000

01.23/42.000

01.24/42.000

01.25/42.000

10.39/42.000
	Отбор проб
	Инструкция 65-0605, утв. пост. Минздрава 14.06.2005 №77

	Инструкция 65-0605, утв. пост. Минздрава 14.06.2005 №77

	3.4
	
	01.13/07.096

01.22/07.096

01.23/07.096

01.24/07.096

01.25/07.096

10.39/07.096
	Яйца гельминтов и цисты патогенных простейших


	СанНиП, утв. пост. Минздрава 21.06.2013 №52

ГН, утв. пост. Минздрава 21.06.2013 №52

	Инструкция 65-0605, утв. пост. Минздрава 14.06.2005 №77


	29.1*
	Питатель-ные среды
	101.19/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ ИСО 11133-2016
	ГОСТ ИСО 11133-2016

	29.2
	
	101.19/01.086
	Ростовые и ингибирующие свойства
	
	

	
	


Примечание: 

* Лабораторная деятельность осуществляется за пределами лаборатории

**Лабораторная деятельность осуществляется непосредственно в лаборатории и за ее пределами
Руководитель органа 

по аккредитации Республики Беларусь – 
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