Приложение к аттестату аккредитации

№ВY/112 02.2.0.3208

от 14 февраля 2005 г.

На 6-ти листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от  18 февраля 2008 г.
лаборатории производственного контроля 

Мясоперерабатывающего комплекса Республиканского унитарного предприятия  

«Производственное объединение «Беларуськалий»
	Наименование

объекта или вида

испытаний
	Код

МКС
	Характеристика

объекта или

вида испытаний
	Обозначение нормативного документа,

устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям

объекта испытаний
	методам

испытаний

	2
	3
	4
	5
	6

	Мясо. Свинина в
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 988-2002
	ГОСТ 7269-79, р.1

	тушах и полутушах
	
	
	
	

	Мясо-говядина 
	15.02.14
	Органолептические 
	ГОСТ 779-55
	ГОСТ 7269-79, р.2

	в полутушах и
	
	показатели:
	
	

	четвертинах
	
	-внешний вид и цвет, состояние
	
	

	Полуфабрикаты
	
	жира, мышцы на разрезе,
	СТБ 1020-96
	

	мясные 
	
	консистенция, запах, состояние
	
	

	натуральные
	
	сухожилий, прозрачность и
	
	

	
	
	аромат бульона
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Бактериологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	исследования:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 21237-75, р.1

	
	
	
	
	

	
	
	-бактерии рода сальмонелл
	
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.4

	
	
	
	
	

	
	
	-бактерии из рода кишечной
	
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.5

	
	
	  палочки–Эшерихий
	
	

	
	
	
	
	

	Продукты из 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 735-94
	ГОСТ 9792-73

	говядины
	
	
	
	

	Продукты из 
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 335-98
	ГОСТ 9959-91

	свинины
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, вид на разрезе,
	
	

	
	
	консистенция, запах и вкус
	
	

	
	
	-Масса нетто готового продукта
	
	СТБ 735-94, п.5.2 б

	
	
	
	
	СТБ 335-98, п.6.5

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 735-94
	

	
	
	показатели:
	СТБ 335-98
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-74, р.3

	
	
	
	
	

	
	15.29.14
	-массовая доля нитрита
	
	ГОСТ 8558.1-78, р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	  клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97


	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты из 
	15.01.14
	Отбор проб
	ГОСТ 18236-86
	ГОСТ 9792-73

	свинины вареные
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	ГОСТ 18236-86
	ГОСТ 9959-91

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, вид на разрезе,
	
	

	
	
	консистенция, запах и вкус
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	ГОСТ 18236-86
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.29.14
	-массовая доля нитрита
	
	ГОСТ 8558.1-78, р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	 клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	Фарши мясные
	15.01.14
	Отбор проб
	ТУ РБ 100098867.102-
	ГОСТ 4288-76, п.2.1;

	
	
	
	2000
	п.2.11.1

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	ТУ РБ 100098867.102-
	ГОСТ 4288-76, п.2.3

	
	
	показатели:
	2000
	

	
	
	-внешний вид, запах, цвет, 
	
	

	
	
	консистенция
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.4

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.5

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.6

	
	
	
	
	

	Продукты из 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 742-94
	ГОСТ 9792-73

	шпика
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 742-94
	ГОСТ 9959-91

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, цвет, консистен-
	
	

	
	
	ция, вид на разрезе, запах и вкус 
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 742-94
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Колбасы 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 196-98
	ГОСТ 9792-73

	полукопчёные
	
	
	ТУ ВY 190233409.001-
	

	салями
	15.02.14
	Органолептические
	2005
	ГОСТ 9959-91

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, консистенция,
	
	

	
	
	цвет, вид на разрезе, запах и
	
	

	
	
	вкус, форма, размер и вязка
	
	

	
	
	батонов
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 196-98
	

	
	
	показатели:
	ТУ ВY 190233409.001-
	

	
	
	-массовая доля влаги
	2005
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-74, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91

	
	
	
	
	

	
	15.29.14
	-массовая доля нитрита
	
	ГОСТ 8558.1-78, р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	  клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	Колбасы вареные,
	15.01.14
	Отбор проб
	ГОСТ 23670-79
	ГОСТ 9792-73

	сосиски и сардельки,
	
	
	СТБ 126-96
	

	хлебы мясные
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ГОСТ 23670-79
	

	
	
	показатели:
	СТБ 126-96
	ГОСТ 9959-91

	
	
	-внешний вид, консистенция,
	
	

	
	
	цвет, вид на разрезе, запах и
	
	

	
	
	вкус, форма, размер и вязка
	
	

	
	
	батонов
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	ГОСТ 23670-79
	

	
	
	показатели:
	СТБ 126-96
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-74, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91

	
	
	
	
	

	
	15.29.14
	-массовая доля нитрита
	
	ГОСТ 8558.1-78, р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	  клостридии
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Колбаса ливерная
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 971-94
	ГОСТ 9792-73

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические показатели:
	СТБ 971-94
	ГОСТ 9959-91

	
	
	-внешний вид, цвет, запах, вкус, 
	
	

	
	
	консистенция, вид на разрезе,
	
	

	
	
	форма, размер и вязка батонов
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические показатели:
	СТБ 971-94
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	 клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	Зельц «Минский»
	15.01.14
	Отбор проб
	ТУ РБ 10145770.003-
	ГОСТ 9792-73

	Сальтисон
	
	
	2001
	

	«Минский»
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические показатели:
	ТУ РБ 10145770.003- 2001
	ГОСТ 9959-91

	
	
	-внешний вид, запах, вкус, вид
	
	

	
	
	и цвет на разрезе, консистенция
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические показатели:
	ТУ РБ 10145770.003- 2001
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9958-81

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	

	
	
	 клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	
	
	

	Жиры животные
	15.01.14
	Отбор проб
	ГОСТ 25292-82
	ГОСТ 8285-91, п.2.1

	топлёные
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические показатели:
	ГОСТ 25292-82
	ГОСТ 8285-91, п.2.2

	
	
	-цвет, запах, вкус, прозрачность,
	
	

	
	
	консистенция
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические показатели:

-массовая доля влаги
	ГОСТ 25292-82
	ГОСТ 8285-91, п.2.3

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотное число
	
	ГОСТ 8285-91, п.2.4.3


	1
	2
	3
	4
	5

	Вода питьевая
	41.58.14
	Микробиологические показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	МУК РБ №11-10-1-2002, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-общее микробное число, число
	
	МУК РБ №11-10-1-2002,

	
	
	образующих колонии бактерий
	
	п. 8.1

	
	
	в 1 см3
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-общие колиформные бактерии,
	
	МУК РБ №11-10-1-2002, 

	
	
	число бактерий в 100 см3
	
	п. 8.3

	
	
	
	
	

	
	
	-термотолерантные колиформ-
	
	МУК РБ №11-10-1-2002, 

	
	
	ные бактерии, число бактерий 
	
	п. 8.3

	
	
	в 100 см3
	
	

	
	
	
	
	

	Радиационный контроль
	
	
	

	Вода питьевая
	15.01.14
	Отбор проб
	
	СТБ 1050-98

	Мясо и мясные
	
	
	
	СТБ 1053-98

	продукты, в том 
	
	
	
	

	числе:
	15.30.14
	Содержание
	ГН 10-117-99
	МВИ 70-94

	-говядина и 
	
	радионуклидов
	Республиканские допус-
	Методика экспрессного

	продукты из нее;
	
	цезия-137, Бк/кг (Бк/дм3)
	тимые уровни содержа-
	определения по гамма-

	-свинина и 
	
	
	ния радионуклидов це-
	излучению удельной и

	продукты из нее
	
	
	зия-137 и стронция –90 
	объемной активности

	Жиры животные
	
	
	в пищевых продуктах и 
	радионуклидов цезия в

	Прочие продукты 
	
	
	
	воде, почве, продуктах 

	питания
	
	
	
	питания, продукции жи-

	
	
	
	
	вотноводства, растение-

	
	
	
	
	водства, сырье и мате- 

	
	
	
	
	риалах при помощи 

	
	
	
	
	радиометров РУГ-91, 

	
	
	
	
	РУГ-91М

	
	
	
	
	МВИ 1823-2002

	
	
	
	
	Методика выполнения

	
	
	
	
	измерений объемной и

	
	
	
	
	удельной активности 

	
	
	
	
	гамма-излучающих ра-

	
	
	
	
	дионуклидов Сs-137 и 

	
	
	
	
	К-40 в воде, продуктах 

	
	
	
	
	питания, с/х сырье и 

	
	
	
	
	кормах, промышленном

	
	
	
	
	сырье, продукции лесно-

	
	
	
	
	го хозяйства, др. объек-тах окружающей среды; удельной эффективной активности естественных радионуклидов в строи-тельных материалах, а также удельной активнос-ти  Сs-137, К-40, Rа-226, Тh-232 в почве на гамма-радиометрах спектромет-рического типа РКГ-АТ1320

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Окружающая среда
	42.30.99
	Мощность дозы γ-излучения,
	Контрольные уровни
	Инструкция по 

	
	
	мкЗв/ч
	радиационного загрязне-
	эксплуатации прибора

	
	
	
	ния для принятия реше-
	комбинированного

	
	
	
	ния о проведении дезак-
	РКС-107

	
	
	
	тивационных работ, утв. 02.08.2004
	

	
	
	
	Комитетом по пробле-
	

	
	
	
	мам последствий ката-
	

	
	
	
	строфы на Чернобыльс-
	

	
	
	
	кой АЭС при Совете
	

	
	
	
	Министров РБ
	

	
	
	
	
	


